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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy dokfadnie zapoznac
sie z niniejszg instrukcja obstugi.

Aby zapewni¢ Panstwu najlepsze rozwigzania techniczne urzadzen, stale rozwijamy je technologicznie. Z
tego wzgledu zdjecia i rysunki w ponizszej instrukcji moga réznic sie od zakupionego urzadzenia. Instruk-
cja obstugi kazdego urzadzenia zawierajaca aktualne zdjecia i rysunki, dostepna jest na stronie inter-
netowej www.stalgast.com w zaktadce ,pliki do pobrania” przy opisie produktu.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywac w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Produ-
cent zastrzega sobie prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen. Kopiowanie instrukcji bez zgody
producenta jest zabronione.

1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Uwaga! Jezeli urzadzenie zostato uszkodzone podczas transportu nie wolno go podtaczac!
Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac powazne uszkodzenie urzadze-
nia lub zranienie oséb.

Urzadzenie moze by¢ stosowane wytacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstugg i nie-
wiasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

W czasie uzytkowania zabezpiecz urzgdzenie i wtyczke przewodu zasilajagcego przed kontaktem z woda
lub innymi ptynami. W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody lub zostato za-
lane woda, nalezy natychmiast wyciaggna¢ wtyczke z gniazda zasilajgcego, a nastepnie zleci¢ kontrole
urzadzenia specjaliscie.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

Nie wktadaj zadnych przedmiotéw w otwory w obudowie urzadzenia.

Nie dotykaj wtyczki przewodu zasilajgcego wilgotnymi rekami.

Regularnie kontroluj stan wtyczki i przewodu zasilajgcego. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki
lub przewodu zasilajacego, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym uzytko-
waniem zawsze zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym punkcie
naprawczym.

Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

Zabrania sie dokonywania przerébek i napraw przez osoby nieupowaznione.

Chron przewod zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goragcymi przedmiotami, a takze z dala od
otwartego zrédta ognia. Jezeli chcesz odtgczy¢ urzadzenie z gniazda zasilajgcego, zawsze chwytaj za
wtyczke, nigdy nie ciggnij za przewdd zasilajacy.

Zabezpiecz przewdd zasilajacy aby nikt przez omytke nie wyciggnat go z gniazda zasilajgcego lub sie o
niego nie potknat.

Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

Nie nalezy zezwala¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone fizycz-
nie lub umystowo oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy dotyczacej whasciwego uzytkowania urzadzenia. Wyzej wymie-
nione osoby moga obstugiwac urzadzenie jedynie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za bezpie-
czenstwo.

Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wtasnie czyszczone, zawsze odiacz je od
zrédfa zasilania, wyciggajac wtyczke z gniazda zasilajacego.

UWAGA: Jezeli wtyczka przewodu zasilajacego jest podtaczona do gniazda zasilajacego, urzadzenie caty
czas pozostaje pod napieciem.

Wylacz urzadzenie, zanim wyciggniesz wtyczke z gniazda zasilajacego.

Urzadzenie po zainstalowaniu musi by¢ widoczne i fatwo dostepne.

Nalezy zapewnic tatwos¢ dostepu do wtyczki nieodtaczalnego przewodu zasilajacego.

2. ZASADY BHP

W celu zapobiegania poparzeniom oraz porazeniom pradem elektrycznym nalezy przestrzega¢ podanych
ponizej zasad bezpieczenstwa:

Personel korzystajacy z urzadzenia musi by¢ przeszkolony w zakresie bezpiecznej obstugi urzadzenia
zgodnie z informacjami zawartymi w niniejszej instrukcji, a takze zna¢ podstawowe zasady uzytkowa-
nia urzadzen elektrycznych i bezpieczenstwa w miejscu pracy. W wymienionym wyzej zakresie nalezy
przeprowadzac dla obstugujacego urzadzenie personelu szkolenia wstepne (przed pierwszym urucho-
mieniem urzadzenia przez danego pracownika) oraz okresowe.

Nie zostawia¢ wlaczonego urzadzenia bez opieki ze wzgledu na mozliwos¢ przegrzania oleju.
Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania kiedy nie jest uzywane oraz przed przystapieniem do prac konser-
wacyjnych.

Niedozwolone jest wtaczanie urzadzenia, jezeli ktérykolwiek element grzewczy i/lub element kontrolny
zostat uszkodzony. Przed uruchomieniem upewnic sie, ze urzadzenie jest sprawne oraz ze zostato przy-
gotowane do pracy zgodnie z niniejszg instrukcja.
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Nalezy upewnic sie czy przewdd zasilania nie dotyka goracych powierzchni urzadzenia, nie znajduje sie

w komorze grzewczej oraz czy nie jest narazony na przeciecie.

Przed napetnieniem urzadzenia upewnic sie ze zawoér spustowy jest zamkniety Rys 1, Poz 4 -972550

(dzwignia spustowa odchylona maksymalnie w lewo, a blokada zabezpieczajaca jest opuszczona - Rys.

12, Poz 1iPoz. 3 - 9725000, 9726000, 979250)

Poziom oleju w komorze grzewczej musi znajdowac sie pomiedzy znacznikami,MIN” i ,MAX" naniesio-

nymi na wewnetrzna strone komory urzadzenia.

Niedozwolone jest zalewanie urzadzenia woda. Produkty o duzej zawartosci wody oraz za duze ilosci

jednorazowo przygotowywanych produktéw moga prowadzi¢ do poparzenia.

* Podgrzewanie oleju prowadzi do wydzielania sie jego oparéw. W zwigzku z czym nalezy zadbac o pra-
widtowa wentylacje w pomieszczeniach w ktérych uzytkowana jest frytkownica.

* W poblizu urzadzenia nie moga znajdowac sie zadne tatwopalne przedmioty.

* W trakcie pracy urzadzenie nagrzewa sie. Nalezy uwazac¢ na mozliwos¢ poparzenia sie przy kontakcie
zaréwno z powierzchnig urzadzenia jak i z olejem w komorze. Po wyfgczeniu urzadzenia temperatura
spada powoli. Przed transportem albo jakimikolwiek czynnosciami konserwacyjnymi upewni¢ sie, ze
misa jest pusta a temperatura urzadzenia spadta do bezpiecznego poziomu.

* Przed spuszczeniem oleju z komory upewnic sig, ze wkrecono kolanko w kran spustowy (Rys. 12 Poz. 2 i
Poz.4) zgodnie z instrukcja, a temperatura oleju spadfa do bezpiecznego poziomu.

* Urzadzenia nie nalezy myc¢ pod biezgcg woda.

* Jakiekolwiek naprawy urzadzenia moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel
techniczny (serwis techniczny).

* Urzadzenie 9725500 wyposazone jest w odptyw przelewowy uniemozliwiajacy wylanie oleju poza urza-
dzenie.

* Zagrozenia wystapienia pozaru - obnizenie si¢ poziomu oleju ponizej minimalnego oznaczenia

poziomu cieczy, moze doprowadzi¢ do zaptonu oleju.

3. DANETECHNICZNE
3.1. Wyposazenie frontu urzadzenia 9725000, 9726000, 979250 (str. 2 Rys 1 a,b):

1 - Panel sterujacy, 2 - Przycisk bezpieczenstwa (reset urzadzenia), 3 - Dzwignia zaworu spustowego,
4 - Rura spustowa, 5 - Pokretto sterujace, 6 - Lampka zielona (sygnalizuje zasilanie urzadzenia), 7 - Lampka
pomaranczowa (sygnalizuje aktywny proces grzania)

3.2. Wyposazenie frontu urzadzenia 9725500 (str. 2 Rys 1)
1 - Lampka pomararniczowa (sygnalizuje aktywny proces grzania), 2 - Lampka zielona (sygnalizuje zasilanie
urzadzenia), 3 - Przycisk bezpieczenstwa (reset urzadzenia), 4 - Dzwignia zaworu spustowego, 5 - Rura prze-
lewowa, 6 - Zbiornik na zuzyty olej, 7 - Pokretto sterujace

Parametry techniczne urzadzenia

Model 9725000 9726000 9725500 979250
Wymiary zewnetrzne (mm) 400x700x250 | 800x700x250 | 400x700x850 | 400x700x850
Moc (W) 9000 2x9000 1500 9000
llos¢ komér 1 2 1 1
Maksymalny poziom oleju (I) 10 2x10 15 9
Maksymalny jednorazowy wsad (kg) 2 2 3 2

Czas nagrzewania do temperatury 6

pracy (min.)

Wydajnoéé (kg/h) ~26 [ ~52 ~45 ~26
Wymiary pojedynczego kosza (mm) 210x350x110 310x340x150 | 210x315x110
Zasilanie 400V, 50Hz

Przewod zasilajqcy (mmz) 5x2.5 | 5x4 5x2.5 5x25

4. INSTALACJA

* Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie nie ma widocznych uszkodzen. Jezeli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu nie wolno go podiaczac!

* Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usungc folie ochronna z urzadzenia. Powierzchnie zewnetrzne
umyc¢ Sciereczka nasaczong ciepta woda z dodatkiem srodka odttuszczajacego, a nastepnie osuszy¢. Nie
stosowac srodkéw mogacych zarysowac powierzchnie.

* Frytownice 9725500, 979250 nalezy umiesci¢ na ptaskiej, stabilnej powierzchni a nastepnie wypozio-
mowac za pomocg regulowanych nég (Rys. 3).

4.



* Urzadzenie 9725000, 9726000nalezy ustawi¢ na blacie lub stabilnej, wypoziomowanej podstawie (za-
leca sie stosowanie podstaw produkowanych w Stalgast Radom Sp. z.0.0.). W razie potrzeby kuchnie

mozna dodatkowo wypoziomowac za pomoca regulowanych nég znajdujacych sie pod obudowa urza-
dzenia (Rys. 3)

Rys. 3 Poziomowanie urzadzenia

Warunki przylaczenia do sieci elektrycznej:
* Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w sieci energetycznej odpowiada napieciu wskazanemu na tabliczce
znamionowej urzadzenia
* Aby podtaczyc¢ urzadzenie do sieci elektrycznej nalezy dokona¢ podfaczenia przewodu zasilajacego do
skrzynki zaciskowej znajdujacej sie na tylnej scianie urzadzenia. Przewéd zasilajacy z wtyczka NIE
JEST czesciq zestawu i nalezy go dokupic.
* Urzadzenie obowiazkowo nalezy przytaczy¢ do instalacji wyréwnujacej potencjaty elektryczne za po-

mocg $ruby ekwipotencjalnej znajdujacej sie z tytu urzadzenia. Jest ona oznaczona nastepujacym sym- i
bolem: .

* W modelu 979250 sruba ekwipotencjalna znajduje sie ma tylnej nodze urzadzenia.

Aby przytaczy¢ urzadzenie do instalacji wyréwnujacej potencjaty elektryczne nalezy:
¢ odkreci¢ nakretke na srubie
¢ wprowadzi¢ przewdd ekwipotencjatu
* przykreci¢ nakretke do oporu
* drugi koniec przewodu ekwipotencjalnego podiaczy¢ do szyny wyréwnawczej.

w ¢ %

Rys. 4. Podlaczenie urzadzenia do instalacji wyréwnujacej potencjaly elektryczne.

Elementy panelu tylnego urzadzenia:
1. Skrzynka zaciskowa

2. Sruba ekwipotencjatu
Rys. 5. Widok od tytu na urzadzenie 9725500.



Elementy panelu tylnego urzadzenia:
1. Sruba ekwipotencjatu
2. Skrzynka zaciskowa
3. Tabliczka znamionowa

Rys. 6. Widok od tytu na urzadzenie 9725000. Urzadzenie 9726000 jest wyposazone analogicznie.
Przewdd zasilajacy powinien by¢ przewodem gietkim, olejoodpornym, z zytg uziemiajaca, o powtoce po-
.Y lichloroprenowej - moze by¢ przygotowany przez wytwérce i dostepny u niego lub w specjalistycznych
zaktadach naprawczych!

’ ’ PE - przewéd ochronny (z6tto-zielony)
N - przewdd neutralny (niebieski)

LZ L3 L1, L2, L3 - przewody fazowe (pozostate kolory)

Rysunek 7. Podiaczenie urzadzenia do instalacji elektrycznej
* Podfaczenia urzadzenia do sieci elektrycznej moze dokona¢ wytacznie osoba z uprawnieniami elek-
trycznymi.
* Urzadzenie nalezy podtaczyc¢ do gniazda tréjfazowego zasilanego pradem elektrycznym 400V 50Hz wy-
posazonego w wylacznik z zabezpieczeniem réznicowo-pradowym In=30mA za pomoca wtyczki lub
bezposrednio do instalacji zasilajacej.

5. OBSLUGA URZADZENIA

Przed wilaczeniem urzadzenia nalezy sie upewni¢, ze zostato ono poprawnie zainstalowane, oraz
jego stan techniczny pozwala na bezpieczna eksploatacje.

Do smazenia uzywac wytacznie plynnego ttuszczu, po uzyciu wyla¢ zanim tluszcz zastygnie.

Przygotowanie do wiaczenia:
* zamknac zawor spustowy (9725500 Rys. 1 Poz. 4)(9725000, 9726000, 979250 Rys. 12 poz. 1)
* podfaczy¢ urzadzenie do zrédta zasilania

5.1. Frytownica elektryczna 9725500:

* Urzadzenie powinno by¢ obstugiwane przez wykwalifikowany personel.

* Sprawdzi¢ czy urzadzenie zostato prawidtowo podtaczone do Zrédta pradu. Pokretto termostatu powin-
no by¢ ustawione w pozycji,0” przed rozpoczeciem pracy.

* Zdjac pokrywe i potozy¢ podstawe na dnie zbiornika, tak, aby zastaniata grzatki

* Zbiornik wypetni¢ swiezym olejem powyzej poziomu grzatek (maksymalna pojemnos¢ pojemnika to
15 litréw)

* Umocowac kosz w uchwycie w przestrzeni roboczej.

* Ustawic temperature poprzez przekrecenie pokretta termostatu (Rys 8 poz. 4) zgodnie z ruchem wska-
zoéwek zegara a nastepnie zakry¢ obszar roboczy pokrywka na czas nagrzewania sie oleju, (pomaran-
czowa lampka zapali sie sygnalizujac rozpoczecie procesu podgrzewania, zielona lampka jest wigczona
przez caty okres pracy urzadzenia sygnalizujac podtaczenie urzadzenia do zrédta pradu (Rys 8 poz. 1,3)).
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1. Lampka pomaranczowa (sygnalizuje ak-
tywny proces grzania

2. Przycisk bezpieczenstwa (reset urzadze-
nia

3. Lampka zielona (sygnalizuje zasilanie
urzadzenia)

4. Pokretfo sterujace

Rysunek 8 Elementy sterujace urzadzenia

Gdy temperatura oleju osiggnie ustawiona warto$¢, termostat automatycznie wytaczy zasilanie. (po-
maranczowa lampka zgasnie. Gdy temperatura oleju spadnie ponizej ustawionej wartosci, termostat
automatycznie wtaczy zasilanie. Kontrolka ponownie zapali sie sygnalizujac prace urzadzenia).
Ostroznie umiesci¢ artykuty spozywcze w koszu, podczas smazenia powinno sie zakry¢ obszar roboczy
za pomoca pokrywy (Pokrywa utatwia utrzymanie czystosci oraz temperatury oleju. Przykrywajac zbior-
nik z olejem nalezy upewnic sie, ze pokrywa jest sucha).

W przypadku przegrzania grzatek rytownicy, wytacza sie termostat bezpieczenstwa, w takim wypadku
nalezy po ostygnieciu oleju uzy¢ przycisku,,RESET” znajdujacego sie za zaslepka (Rys 8 poz. 2).

zdja¢ pokrywe a nastepnie ostroznie wyciaggna¢ kosz z przygotowanymi artykutami spozywczymi z [}
przestrzeni roboczej urzadzenia (istnieje mozliwoé¢ umocowania kosza w gérnym uchwycie w celu &3

ociekniecia jedzenia ze zbednej ilosci oleju).
Gdy caty proces zostanie zakoriczony, przekreci¢ pokretto termostatu do pozycji ,0” ruchem przeciw-
nym do wskazdwek zegara i odtaczyc zasilanie elektryczne(zielona lampka sygnalizacyjna wytaczy sie).

Po zakonczeniu pracy nalezy oprézni¢ zbiorniki na olej i wyczysci¢ grzatki. Czynnosci te powinno sie wyko-
nywac ze szczegdlng ostroznoscia. Pamietaj aby tluszcz nie byt goracy. Goracy ttuszcz moze spowodo-
wac zagrozenie poparzeniem.

W tym celu nalezy otworzy¢ drzwi podstawy i upewnic sie ze zbiornik na zuzyty olej jest na miejscu
(Rys 1 poz. 6)

Opréznienie zbiornika z grzatkami nastepuje po otworzeniu zaworu (Rys 1 poz. 4) ktéry znajduje sie za
drzwiami

Cierpliwie czekad, az caty olej znajdzie sie poza zbiornikiem

Po zakoriczonym opréznianiu zbiornika z grzatkami zamkna¢ zawor

W celu wyczyszczenia grzatek, nalezy je podnies¢ do poziomu (Rys 9 poz 3), w ktérym zataczy sie bloka-
da (Rys 9 poz. 1), nastepnie delikatnie wyczyscic¢ grzatki wilgotna Scierkg a potem wysuszyc.

1. zamek
2. uchwyt
3. grzatka

Rysunek 9 Grzatka
Odblokowac potozenie grzatek poprzez wcisniecie zamka i ustawi¢ grzatki w poprzednim potozeniu.
UWAGA - urzadzenie wyposazone jest w odptyw nadmiaru oleju znajdujacy sie w blacie , ktory unie-
mozliwia wylanie sie goracego oleju poza urzadzenie z gtéwnego zbiornika. Nadmiar oleju sptywa do
zbiornika na zuzyty olej (Rys 1 poz 6) umieszczonego w szafce.

UWAGA! Urzadzenia nie nalezy przenosi¢, gdy:

przewdd zasilajacy jest podiaczony do gniazda,
powierzchnia robocza nie jest wystudzona,
w komorze jest jakakolwiek zawartos¢

5.2. Frytownica nastawna elektryczna 9725000, 9726000, 979250:

Przed rozpoczeciem pracy pokretto sterujace (Rys.10 Poz. 3) powinno by¢ ustawione w pozycji,0”.
Zdja¢ pokrywe a nastepnie potozy¢ podstawe (Rys.11 Poz. 5) tak, by zastaniata grzatki (Rys. 11 poz.4)
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* Zbiornik wypetnic¢ olejem tak by jego poziom znajdowat sie miedzy znacznikami,MIN” i ,MAX" na we-
wnetrznej stronie komory.

* Umocowac kosze na dolnym uchwycie grzatki (Rys.11 poz.2)

* UWAGA! Niedozwolone jest wtaczanie urzadzenia podczas gdy misa jest pusta.

* Aby wiaczy¢ urzadzenie nalezy przekreci¢ pokretto w prawg strone i ustawi¢ docelowg temperature.
Dziatanie urzadzenia jest sygnalizowane zielong lampka sygnalizacyjna, pomararnczowa zapala sie w
momencie podgrzewania oleju znajdujacej sie w komorze grzewczej, gasnie gdy zadana temperatura
zostata osiaggnieta. Kiedy temperatura oleju spadnie urzadzenie ponownie wtaczy zasilanie grzatek do
czasu osiggniecia temperatury ustawionej na pokretle sterujagcym (Rys.10 Poz. 3).

* Ostroznie umiescic¢ artykuty spozywcze w koszu. Podczas smazenia zaleca sie zakrywanie obszaru robo-
czego pokrywa co utatwi utrzymanie czystosci oraz temperatury oleju. Nalezy sie uprzednio upewni¢,
ze pokrywa jest sucha.

* Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie ktére automatycznie odetnie zasilanie w przypadku
stwierdzenia przekroczenia przez urzadzenie nominalnej temperatury pracy. Po usunieciu przyczyny
nieprawidtowosci i ostygnieciu oleju nalezy wcisna¢ przycisk bezpieczenstwa by kontynuowac prace z
urzadzeniem (Rys. 10 Poz.1).

* Po zakonczeniu procesu smazenia danej partii produktéw spozywczych nalezy zdja¢ pokrywe a na-
stepnie ostroznie wyjac z przestrzeni roboczej kosz wraz z zawartoscia. W celu ociekniecia produktéw z
nadmiaru oleju mozna zawiesi¢ kosz na gérnej poprzeczce uchwytu grzatki (Rys.11 poz.2)

* W celu wytaczenia urzadzenia nalezy ustawi¢ pokretto (Rys.10 Poz. 3) w pozycji ,0” ruchem przeciwnym
do wskazdéwek zegara (zielona lampka sygnalizacyjna wytaczy sie) i odtaczy¢ zasilanie elektryczne.

1. Przycisk bezpieczenstwa (reset urzadzenia)
®\\2 o G - 2. Lampki sygnalizacyjne
o— 3. Pokretto sterujace

Rys. 10. Elementy sterujace urzadzenia

Zamek
. Uchwyt
. Raczka
. Grzatka

. Podstawa kosza

U A WN =

Rys. 11. Grzatka wraz z podstawa kosza
Oproéznianie komory:

Po zakonczeniu pracy nalezy oprézni¢ komore grzejng. Czynnosci te powinno sie wykonywac ze szczegdl-
na ostroznoscia. Pamietaj aby olej nie byt goracy - moze on spowodowac zagrozenie poparzeniem.

¢ Wkreci¢ metalowe kolano (Rys. 12 poz.2) w kran spustowy (Rys.12 poz.4) wylotem do dotu, a pod wylot
kolanka podtozy¢ zbiornik na olej.

* W celu opréznienia komory grzewczej nalezy podnies¢ blokade zabezpieczajaca (Rys.12 Poz.3) a na-
stepnie przesunag¢ dzwignie spustu oleju (Rys.12 poz.1) w prawo.

* Po zakoriczonym oprdznianiu komory zamknac¢ zawér spustowy przesuwajac dzwignie (Rys.12 poz.1) w
lewo i odkreci¢ kolanko (Rys.12 poz.2).



1. Dzwignia spustu oleju
2. Kolanko

3. Blokada zabezpieczajaca dzwignie spustu
oleju
4. Kran spustowy
Rys. 12. Elementy mechanizmu spustowego oleju

UWAGA! Urzadzenia nie nalezy przenosi¢, gdy:
* przewdd zasilajacy jest podigczony do gniazda,
* powierzchnia robocza nie jest wystudzona,

* w komorze jest jakakolwiek zawartos¢

6. KONSERWACJA

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zrodta za-
silania.

Codzienna konserwacja polega na oprdznieniu misy i umyciu jej oraz grzatek za pomoca szmatki zwilzo-
nej w wodzie z ptynem do mycia naczyn a nastepnie wytarciu suchg szmatka.
Raz na miesigc nalezy sprawdzi¢, czy:
* podtaczenia elektryczne sg wykonane prawidtowo
* kabel zasilajacy nie zostat uszkodzony
* wszystkie elementy urzadzenia pracuja prawidtowo.
Raz na rok nalezy serwisowac urzadzenie w celu sprawdzenia stopnia jego zuzycia i wykrycia ewentual-
nych usterek elementéw i czesci.

W przypadku wykrycia jakiejkolwiek awarii nalezy zgtosi¢ jg do wyspecjalizowanego serwisu technicznego
celem uzyskania pomocy w jej usunieciu.

Konserwacje wykonywane raz na miesigc, coroczne serwisowanie oraz naprawy urzadzenia mogg by¢ wy-
konywane wylacznie przez wykwalifikowany personel techniczny (serwis techniczny).

7. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Informacja dla uzytkownikéw o prawidlowych zasadach postepowania ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym
e Zostaw stary sprzet w sklepie, w ktorym kupujesz nowe urzadzenie. Kazdy sklep ma obowigzek
nieodptatnego przyjecia starego sprzetu jesli kupimy w nim nowy sprzet tego samego typu i w tej samej
ilosci. Warunkiem jest dostarczenie sprzetu do sklepu na swoj koszt.
* Odnies zuzyty sprzet do punktu zbierania. Informacje o najblizej lokalizacji znajdziecie Parstwo na
gminnej stronie internetowej lub tablicy ogtoszen urzedu gminy, a takze na www.electro-system.pl.
e Zostaw sprzet w punkcie serwisowym. Jezeli naprawa sprzetu jest nieoptacalna lub niemozliwa ze
wzgleddw technicznych, serwis jest zobowigzany do nieodptatnego przyjecia tego urzadzenia.
0Oddaj zuzyty sprzetu nie ruszajac sie¢ zdomu. Jesli nie maja Paristwo czasu lub mozliwosci przewie-
zienia swojego sprzetu do punktu zbidrki, mozna skorzystac z ustug specjalistycznych firm.

Pamietaj! Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu facznie z innymi odpadami. Groza Ci za to wysokie kary
pieniezne.

Symbol przekreslonego kosza na smieci na produkcie, jego opakowaniu lub instrukcji oznacza,
ze produktu nie wolno wyrzuca¢ do zwyktych pojemnikéw na odpady. Obowigzkiem uzytkow-
nika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu zbiérki w celu wiasciwego

———— jego przetworzenia.
W0003390WZ
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8. GWARANCIJA
Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwarancji.

W przypadku stwierdzenia uszkodzen wynikajacych z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu, nie podle-
gaja one naprawie gwarancyjnej. Gwarancja nie obejmuje takze: uszkodzen powstatych w wyniku dziatania
sit zewnetrznych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania, nieprawidtowego usta-
wienia wartosci napiecia elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania, mechanicznych,
termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzewcze
zniszczone kamieniem kottowym, sruby oraz elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu np; palniki, uszczelki
gumowe oraz wszelkiego rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie. Takze wszelkie uszkodzone podze-
spoty wskutek niewtasciwego uzytkowania. Utrata gwarancji nastepuje automatycznie w wyniku zerwania
plomby gwarancyjnej lub samodzielnej naprawy.
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Wir danken lhnen fiir den Kauf unseres Produktes. Vor der ersten Benutzung méchten wir Sie bitten, sich
grindlich mit der vorliegenden Gebrauchsanweisung bekanntzumachen. Das Kopieren der vorliegenden
Gebrauchsanweisung ist ohne die Genehmigung des Herstellers verboten.

Fotoaufnahmen und Zeichnungen dienen nur dem Uberblick und kénnen sich von dem gekauften Gerat
unterscheiden.

ACHTUNG: Die Gebrauchsanweisung sollte an einem sicheren und fiir das Personal zugénglichen Ort au-
fbewahrt werden. Der Hersteller behélt sich das Recht vor, ohne Ankiindigung die technischen Parameter
der Gerédte zu dndern.

1. SICHERHEITSHINWEISE

¢ Achtung! Falls das Gerat wahrend des Transports beschadigt wurde, darf es nicht angeschlossen
werden!

Die falsche Bedienung und Nutzung kann ernsthafte Schaden am Gerat oder Verletzung von Personen
verursachen.

Das Gerat darf ausschlieB8lich zu dem Zwecke verwendet werden, fur den es entworfen wurde.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fuir die Schaden, die aus falscher Bedienung und Nutzung des
Gerétes resultieren.

Wahrend der Nutzung bewahren Sie das Gerat und den Stecker des Stromkabels vor dem Kontakt mit
Wasser oder anderen Flussigkeiten. Falls das Gerat aus Unachtsamkeit ins Wasser gefallen ist oder mit
Wasser begossen wurde, sollte man sofort den Stecker aus der Steckdose ziehen und als ndchstes das
Gerét zur Kontrolle einem Spezialisten tGberlassen.

Nichtbefolgung dieser Anleitung kann lebensgeféhrlich sein.

Offnen Sie nie das Gehause des Gerétes.

Legen Sie keine Gegenstande in die Offnungen des Gehauses des Gerates hinein.

Beriihren Sie den Stecker des Stromkabels nie mit feuchten Handen.

Kontrollieren Sie regelméBig den Zustand des Stromkabels. Falls eine Beschadigung des Steckers oder
des Stromkabels entdeckt wird, liberlassen Sie die Reparatur einer entsprechenden Servicestelle.
Wenn das Gerat fallen oder auf andere Weise Schaden nehmen sollte, Giberlassen Sie das Gerat zur Kon-
trolle und eventueller Reparatur einer entsprechenden Servicestelle.

Niemals das Gerét selber reparieren — dies kann lebensgeféhrlich sein.

Es ist unbefugten Personen untersagt, Anderungen und Reparaturen am Gerat durchzufiihren.

Den Stromkabel vor dem Kontakt mit scharfen und heien Gegenstanden und vor offenem Feuer be-
wahren. Wenn Sie das Gerat von der Steckdose trennen wollen, greifen Sie immer den Stecker, ziehen
Sie nie an dem Stromkabel.

Stellen Sie sicher, dass niemand versehentlich den Stromkabel aus der Steckdose zieht oder tiber ihn
stolpert.

Kontrollieren Sie die Funktion des Gerates wahrend des Nutzung.

Man sollte den Minderjahrigen, physisch oder psychisch Kranken und in der Beweglichkeit einge-
schrankten Personen sowie solchen, die keine entsprechende Erfahrung und Wissen bezliglich des
richtigen Nutzens des Gerates besitzen die Bedienung des Gerdtes untersagen. Die oben genannten
Personen diirfen das Gerat nur unter Aufsicht einer fir die Sicherheit verantwortlichen Person bedie-
nen.

Wenn das Gerat gerade nicht benutzt wird oder gerade gereinigt wird, sollten Sie es immer vom Netz
trennen, den Stecker aus der Steckdose ziehen.

ACHTUNG: Wenn der Stecker des Stromkabels an das Stromnetz angeschlossen ist, bleibt das
Gerat die ganze Zeit unter Spannung.

Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie den Stecker aus dem Stromnetz ziehen.

Nach der Installation sollte das Gerat gut sichtbar und leicht zugdnglich sein.

Man sollte sicherstellen, dass der Stecker des nicht abtrennbaren Stromkabels leicht zugdnglich ist.

2. ARBEITSSCHUTZVORSCHRIFTEN

Zum Zwecke der Vermeidung von Verbrennungen und Verletzungen durch Strom sollten die unten au-
fgeflhrten Sicherheitsregeln beachtet werden:

Das das Gerat benutzende Personal sollte im Bereich der sicheren Bedienung des Gerates, gemaR den
Informationen in der vorliegenden Bedienungsanleitung, geschult werden und auch die Grundregeln
der Benutzung der Elektrogerdte und der Arbeitsplatzsicherheit kennen. In dem oben genannten Be-
reich sollte fiir das das Gerat bedienende Personal eine einflihrende Schulung (vor der ersten Ingan-
gsetzung des Gerates durch einen Mitarbeiter) und weitere regelmaBige Schulungen durchgefiihrt
werden.

Das eingeschaltete Gerit nicht unbeaufsichtigt lassen, wegen der Méglichkeit der Uberhitzung
des Ols. Das Gerat von dem Stromnetz trennen, wenn es nicht benutzt wird sowie vor dem Beginn der
Wartungsarbeiten.

Es ist untersagt, das Gerat einzuschalten, falls irgendein Heizelement und / oder Kontrollelement be-
schadigt wurde. Vor der Ingangsetzung sicherstellen, dass das Gerat funktionsfahig ist und dass es
gemafl der vorliegenden Anleitung zum Betrieb vorbereitet wurde.




¢ Sicherstellen, dass der Stromkabel keine heiBen Flachen des Gerates beriihrt und sich nicht in der Heiz-
kammer befindet oder durchgeschnitten werden kann.

* Vor der Auffiillung des Gerates sollte sichergestellt werden, ob der Ablassventil geschlossen ist Bild 1
pos 4-SL34115S (der Ablasshebel maximal nach links gedreht ist und die Sicherheitsblockade herunter-
gelassen ist - Bild 12 Pos. 1 und Pos. 3-5L.34109T, SL34218T, 979250)

« Das Ol-Niveau muss sich zwischen den auf der Innenseite der Kammer markierten Symbolen,MIN“ und
+MAX" befinden.

* Es ist untersagt, das Gerat mit Wasser zu iibergieBen. Sehr wasserhaltige Produkte und zu groR3e
Mengen der einmalig zubereiteten Produkte kénnen Verbrennungen verursachen

* Das Erhitzen des Ols fiihrt zu seinem Verdunsten. Daher sollte man fiir die richtige Beliiftung in den
Raumen, in denen die Fritteuse benutzt wird sorgen.

¢ Es dirfen sich keine leicht brennbaren Gegenstande in der Nahe des Gerdtes befinden.

* Wahrend des Betriebes warmt sich das Gerat auf. Man sollte Acht darauf geben, dass man sich nicht
beim Kontakt mit der Geratoberfliche sowie mit dem Ol in der Kammer verbrennt. Nach der Au-
sschaltung des Gerétes sinkt die Temperatur langsam. Vor dem Transport oder irgendwelchen Wartun-
gsmaBnahmen sicherstellen, dass die Temperatur des Gerates sich auf eine sichere Stufe herabsenkte.

* Vordem Ablassen des Ols aus der Kammer sicherstellen, dass das Kniestiick geméaB der Anleitung in den
Ablasshahn eingeschraubt wurde (Bild 12 Pos. 2 und Pos. 4) und die Oltemperatur sich auf eine sichere
Stufe herabsenkte.

* Das Gerat darf nicht unter laufendem Wasser gewaschen werden.

¢ Jegliche Reparaturen an dem Gerdt kdnnen ausschlieBlich durch ein qualifiziertes technisches Personal
(technischen Service) durchgefuhrt werden.

* Das Gerat SL34115S ist mit einem Uberlaufabfluss ausgestattet, der das UberflieBen des Ols aus dem
Gerét verhindert.

* Brandgefahr - Das Absenken des Olstandes unter die Mindestfliissigkeitsstandsanzeige kann zur
Entziindung des Ols fiihren.

3. TECHNISCHE DATEN DES GERATES
3.1. Ausstattung der Frontseite des Gerates SL34109T, SL34218, 979250 (seite 2 Bild 1a,b)

1 - Steuerungspanel, 2 - Sicherheitsschalter (Zuriicksetzen des Gerédtes), 3 - Hebel des Ablassventils,
4 - Ablassrohr, 5 - Drehknopf der Steuerung, 6 - Griines Lampchen (signalisiert die Stromversorgung des
Gerétes), 7 - Orangefarbenes Lampchen (signalisiert den aktiven Erhitzungsprozess)

3.2. Ausstattung der Frontseite des Gerates SL34115S (seite 2 Bild 1)

1 - Orangefarbenes Lampchen (signalisiert den aktiven Erhitzungsprozess), 2 - Griines Lampchen (signali-
siert die Stromversorgung des Gerates), 3 - Sicherheitsschalter (Reset/Zurlicksetzen des Gerates), 4 - Hebel
des Ablassventils, 5 - Uberlaufrohr, 6 - Behilter fiir abgenutztes Ol, 7 - Drehknopf

Technische Parameter des Gerétes
Modell SL34109T SL34218T SL34115S 979250
AuBBenabmessungen (mm) 400x700x250 | 800x700x250 | 400x700x850 | 400x700x850
Leistung (W) 9000 2x9000 1500 9000
Anzahl der Kammern 1 2 1 1
Maximale Stufe des Ols (1) 10 2x10 15 9
Maximale Einweg-Eingabe (kg) 2 2 3 2
Die zur Erreichung der Betriebstem-
peratur erforderliche Aufwarmzeit 6
(min.)
Ergiebigkeit (kg/h) ~26 | ~52 ~45 ~26
?n':r':)ess""ge“ des einzelnen Korbes 210x350x110 310x340x150 | 210x315x110
Netzspannung 400V, 50Hz
Stromkabel (mm?) 5x25 | 5x4 5x2.5 5x2.5

4. INSTALLATION

* Nach dem Auspacken Uberprifen, ob die Fritteuse keine sichtbaren Beschadigungen hat. Wenn die
Fritteuse wahrend des Transports beschadigt wurde darf sie nicht angeschlossen werden!

* Vor der ersten Inbetriebsetzung sollte die Schutzfolie vom Geréat entfernt werden. Die AuBenflachen mit
warmem Wasser mit Zugabe des Fettlosemittels, der fiir das Abwaschen des Klichengeschirrs verwen-
det wird, waschen. Keine Schleifmittel und dahnliche verwenden, die die Oberflache zerkratzen konnten.
Zum Waschen sollte nur ein feuchtes Wischtuch verwendet werden. Nach dem Abwaschen des Gerates
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sollte man es stehenlassen, bis es ganz getrocknet ist.

* Die Fritteuse SL34115S, 979250 sollte an einer flachen, stabilen Oberflache aufgestellt werden und
dann mit Hilfe der regulierbaren Beine ausnivelliert werden (Bild. 3).

* Das Gerat SL34109T, SL34218T sollte auf einem Blatt oder einer stabilen, ausnivellierten Unterlage au-
fgestellt werden (es wird die Verwendung der von Stalgast GmbH produzierten Unterlagen empfoh-
len). Bei Bedarf kann man das Gerat mit Hilfe der regulierbaren Beine, die sich unter dem Gehause des
Gerates befinden ausnivellieren (Bild 3).

E!u

Bild 3 Ausnivellieren des Gerates

Dle Regeln des Anschlusses an das Stromnetz:

e Priifen, ob die Spannung im Energienetz der auf dem

¢ Leistungsschild angegebenen Spannung entspricht

e Um das Gerdt an das elektrische Netz anzuschlieBen sollte das Stromkabel an den Klemmkasten an-
geschlossen werden, der sich in der hinteren Wand des Gerdtes befindet. Das Stromkabel ist KEIN
BESTANDTEIL des Sets und sollte dazugekauft werden.

* Das Gerét sollte unbedingt an die Potentialausgleichsanlage mit Hilfe einer Potentialausgleichsschrau-
be, die sich unter dem Gerat neben dem Anschlusskasten befindet, angeschlossen werden. Sie ist mit

folgendem Symbol markiert: %()7

¢ Bei der 979250 befindet sich die dquipotente Schraube auf dem Hinterbein des Geréts.

Um das Gerit an die Einrichtung zum Potentialausgleich anzuschlieBen sollte man:

Die Mutter von der Schraube abschrauben

Die Aquipotential-Leitung einsetzen

Die Mutter daran festschrauben

Das zweite Ende der Aquipotential-Leitung sollte an die (Potential-) Ausgleichsschiene angeschlossen

Bild. 4. Der Anschluss des Gerétes an die Einrichtung zum Potentialausgleich.

Elemente des hinteren Panels des Gerétes:
1. Klemmkasten

2. Potentialausgleichsschraube

Bild 5. Ansicht von hinten - das Gerat SL34115S.
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Elemente des hinteren Panels des Gerétes:

1. Aquipotential-Schraube
2. Klemmkasten
3. Leistungsschild
Bild 6. Ansicht von hinten - das Geradt SL34109T. Das Gerat SL34218T ist analog ausgestattet.

Das Stromkabel sollte ein biegsames, 6lbestandiges Kabel mit der Erdungsader und mit einer Polychlo-
ropren-Hiille sein - es kann durch den Hersteller vorbereitet werden und ist direkt bei ihm oder in den
speziellen Reparaturbetrieben erhaltlich!

PE - Schutzleitung (gelb-griin)

’ ’ N — Nullleiter (blau)

L2 L3 L1, L2, L3 - Phasenleitung (die restlichen Farben)
Bild 7. Anschluss des Gerétes an die elektrische Installation.

Der Anschluss des Gerates an das Stromnetz kann nur durch eine Person mit entsprechender Zulassung
im Bereich der Elektrik durchgefiihrt werden.

Das Gerét sollte an eine Dreiphasen-Steckdose mit einer Stromversorgung von 400V 50Hz, die mit
einem Ausschalter mit Fehlerstromschutz Tn=30mA ausgestattet ist, mit Hilfe des Steckers oder unmit-
telbar an die Stromversorgungsinstallation angeschlossen werden.

5. DIE BEDIENUNG DES GERATES

Vor dem Einschalten des Gerites sicherstellen, ob es richtig installiert wurde und ob sein techni-
scher Zustand eine sichere Nutzung erlaubt.

Zum Frittieren nur fliissiges Fett verwenden, nach Gebrauch abgieB3en, bevor das Fett fest wird.

Vorbereitung zum Einschalten:

Ablassventil schlieBen (SL34115S Bild1 Pos. 4)(9SL34109T, SL34218T, 979250 Bild 12 Pos. 1)
Das Geréat an das Stromnetz anschlieflen

5 1. Elektrische Fritteuse SL34115S:

* das Gerat sollte durch qualifiziertes Personal bedient werden.

priifen, ob das Gerét richtig an die Stromquelle angeschlossen wurde. Der Drehknopf des Thermostats
sollte vor dem Beginn der Arbeit auf die Position 0" eingestellt werden.

den Deckel abnehmen und die Unterlage so auf dem Boden des Behlters aufstellen, dass sie die He-
izelement verdeckt .

den Behalter mit frischem Ol Gber die Ebene der Heizelemente fiillen (das maximale Volumen des Be-
halters betragt 15 Liter)

den Korb in dem Griff der Arbeitsflache befestigen.

die Temperatur durch das Umdrehen des Thermostat-Drehknopfes (Bild 7, Pos. 4) einstellen, mit einer
Bewegung im Uhrzeigersinn, und dann das Arbeitsfeld fir die Zeit des Aufwarmens des Ols mit dem
Deckel abschlieBen, (das orangefarbene Signallampchen wird angehen, indem es den Beginn des
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Erhitzungsprozesses signalisiert, das griine Signallampchen bleibt wéhrend der gesamten Betriebszeit
des Gerdtes an, indem es den Anschluss des Gerdtes an die Stromquelle signalisiert (Bild 7, Pos. 1,3).

1. rangefarbenes Lampchen (signalisiert
einen aktiven Prozess der Erhitzung)

2. Sicherheitsschalter (Reset/Zurlicksetzen
des Gerates)

3. Griines Ldampchen (signalisiert die
Stromversorgung des Gerates)

4. Drehknopf

Bild 8 Die Steuerungselemente des Gerétes

e wenn die Temperatur des Ols den eingestellten Wert erreicht wird der Thermostat automatisch die
Energieversorgung ausschalten (das orangefarbene Signallampchen erlischt. Wenn die Temperatur des
Ols unterhalb des eingestellten Wertes herunterfallt wird der Thermostat automatisch die Energiever-
sorgung einschalten. Das Kontrollldmpchen wird erneut angehen, indem es den Betrieb des Gerates
signalisiert).

¢ die Lebensmittel vorsichtig in dem Korb unterbringen; wahrend des Bratens sollte das Arbeitsfeld mit
dem Deckel verschlossen werden (der Deckel erleichtert das Erhalten der Sauberkeit und der Oltempe-
ratur. Indem man den Behélter mit dem Ol zudeckt, priifen, ob der Deckel trocken ist).

* Im Falle einer Uberhitzung der Heizelemente der Fritteuse geht der Sicherheitsthermostat aus, in sol-
chem Falle sollte man nach dem Abkihlen des Ols den Knopf ,RESET” benutzen, der sich hinter der
Blende befindet (Bild 8, Pos. 2).

* den Deckel abnehmen und dann vorsichtig den Korb mit den zubereiteten Lebensmitteln aus dem
Arbeitsfeld des Gerdtes herausholen (es besteht die Mdglichkeit, den Korb an dem oberen Griff zu befe-
stigen, zum Abtropfen der tiberflissigen Olmenge).

* Wenn der ganze Prozess beendet ist, den Drehknopf des Thermostats in die Position ,0” drehen, mit
einer Bewegung gegen den Uhrzeigersinn und den Strom ausschalten (griines Signallampchen wird
ausgehen).

Nach der Beendung der Arbeit sollten die Ol-Behilter entleert werden und die Heizelemente gereinigt
werden. Diese MaBnahmen sollten besonders vorsichtig ausgefiihrt werden. Denken Sie daran, dass das
Fett nicht zu heiB ist. Das hei8e Fett kann zu Verbrennungen fiihren.

* Dazu sollten die Tiiren des Unterbaus geéffnet werden und man sollte sich vergewissern, dass der Be-
hélter fir das abgenutzte Ol sich an richtiger Stelle befindet (Bild 1, Pos. 6)

¢ Die Entleerung des Behélters mit den Heizelementen erfolgt nach dem Offnen des Ventils (Bild 1, Pos.
4), das sich hinter den Tiiren befindet

* Geduldig abwarten, bis sich das ganze Ol aus Behélter hinausbefordert wird

* Nach der beendeten Entleerung des Behalters mit den Heizelementen, das Ventil schlieen

* Zur Sauberung der Heizelemente sollte man sie bis auf die Ebene anheben (Bild 9, Pos. 3) in der die
Blockade/Stopp aktiviert wird (Bild 9, Pos. 1), und dann die Heizelemente vorsichtig mit einem nassen
Tuch reinigen und abtrocknen

1. Schloss
2. Griff
3. Heizelement

Bild 9. Heizelement

* Die Blockade der Lage der Heizelemente durch das Eindriicken des Schlosses 16sen und die Heizele-
mente in die Lage wie zuvor einstellen. -
* ACHTUNG - das Gerat ist mit einem Abfluss fiir den Olliberschuss ausgestattet, der sich im Blatt be-
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findet und es unmaéglich macht, dass das heife Ol aus dem Hauptbehélter herausflieBt und das Gerét
verlasst. Der Oluberschuss flieBt in den Behalter fiir das abgenutzte Ol ab (Bild 1, Pos. 6), der sich im
Schrank befindet.

ACHTUNG! Die Gerate diirfen nicht auf einen anderen Ort verstellt werden, wenn:

Der Stromkabel an die Steckdose angeschlossen ist,
Die Arbeitsflache noch nicht abgekiihlt ist,
Die Kammer mit irgendeinem Inhalt gefiillt ist

5.2. Elektrische Fritteuse Aufsatzmodell SL34109T, SL34218T, 979250:

Vor dem Beginn der Arbeit sollte der Drehknopf der Steuerung (Bild 10 Pos. 3) auf die Position 0" ein-
gestellt werden.

Den Deckel des Gerates abnehmen und als nachstes die (Korb-) Unterlage (Bild 11 Pos. 5) so auflegen,
dass sie die Heizelemente verdeckt (Bild 11 Pos.4).

Den Behalter so mit dem Ol auffiillen, dass das Ol-Niveau sich zwischen den auf der Innenseite der
Kammer markierten Symbolen ,MIN” und ,MAX" befindet.

* Die Korbe auf dem unteren Griff der Heizelemente befestigen (Bild 11 Pos. 2).
* ACHTUNG! Es ist untersagt, das Geréat einzuschalten, wenn die Kammer leer ist

Um das Gerat einzuschalten sollte der Drehknopf nach rechts gedreht werden und die gewlinschte
Temperatur eingestellt werden. Der Betrieb des Gerates wird durch das griine Signalldmpchen signa-
lisiert, das orangefarbene Ldmpchen geht im Moment des Erhitzens des sich in der Heizkammer be-
findenden Ols an und erlischt, wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist. Wenn die Temperatur des
Ols sinkt, wird das Gerat erneut die Heizelemente aktivieren, bis die vermittelst des Drehknopfes der
Steuerung eingestellte Temperatur erreicht wird (Bild 10 Pos. 3).

Die Lebensmittel vorsichtig in den Korb legen. Wahrend des Bratens empfiehlt sich das Zudecken des
Arbeitsfeldes mit dem Deckel, was der Sauberkeit und der Aufrechterhaltung der Ol-Temperatur dient.
Man sollte sich zuvor vergewissern, ob der Deckel trocken ist.

Der Speisenwarmer ist mit einer Sicherung ausgestattet, die automatisch das Gerat vom Strom abschal-
tet, wenn die Nennbetriebstemperatur tiberschritten wird. Nach der Beseitigung der Ursache der Regel-
widrigkeit sollte der Sicherheitsschalter eingedriickt werden (Bild 10 Pos. 1).

Nach der Beendung des Bratens einer gegebenen Partie der Lebensmittelprodukte sollte der Deckel
abgenommen werden und als néchstes vorsichtig der Korb mit dem Inhalt aus Arbeitsfeld herausge-
nommen werden. Zum Abtropfen der Produkte von dem Oliiberschuss kann der Korb auf dem oberen
Quersttick des Griffes der Heizelemente aufgehangt werden. (Bild 11 Pos.2)

Zum Ausschalten des Gerétes sollte der Drehknopf (Bild 10 Pos.3) auf die Position,0”in Richtung gegen
den Uhrzeigersinn eingestellt werden (das griine Signallampchen schaltet sich aus) und das Gerét soll
vom Stromnetz getrennt werden.

1. Sicherheitsschalter (Zurlicksetzen des Gerates)
2. Signalldmpchen
3. Drehknopf der Steuerung

Bild 10 Steuerungselemente des Gerites

1. Schloss

2, Griff

3. Handgriff

4. Heizelement

5. Korbunterlage
Bild 11 Heizelement mit der Korbunterlage
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Das Entleeren der Kammer:

Nach dem Beenden der Arbeit sollte man die Heizkammer entleeren und die Heizelemente reinigen. Diese
MaBnahme sollte besonders vorsichtig ausgefiihrt werden. Achten Sie darauf, dass das Ol nicht heiB ist

- es kann Gefahr durch Verbrennung verursachen.
* Das metallene Kniestlick (Bild 12 Pos. 2) in den Ablasshahn einschrauben (Bild 12 Pos. 4) mit der Min-
dung nach unten und unter die Miindung des Kniestticks einen Behlter fiir Ol stellen.
* Zur Entleerung der Heizkammer sollte die Sicherheitsblockade angehoben werden (Bild 12 Pos. 3) und
als ndchstes der Hebel des Olablasses (Bild 12 Pos.1) nach rechts verschoben werden.
* Nach dem Beenden der Kammerentleerung, das Ablassventil schlieBen, indem man den Hebel (Bild 12
Pos. I) nach links schiebt und das Kniesttick abschrauben (Bild 12 Pos. 2).

1. Der Hebel fiir Ol-Ablass

2. Das Kniestiick

3. Die den Hebel fiir Ol-Ablass absichernde Blockade
4. Ablasshahn

Bild 12 Elemente des Ol- Ablassmechanismus

ACHTUNG! Die Gerate diirfen nicht auf einen anderen Ort verstellt werden, wenn:
* Der Stromkabel an die Steckdose angeschlossen ist,
* Die Arbeitsflache noch nicht abgekiihlt ist,
* Die Kammer mit irgendeinem Inhalt gefullt ist

6. WARTUNG

Vor dem Beginn irgendwelcher Wartungsarbeiten sollte das Gerat von der Stromquelle getrennt werden.
Die tédgliche Wartung besteht in dem Leeren des Beckens und seinem Abwaschen mit Hilfe eines Wi-
schtuchs, das mit dem Wasser mit Spulmittel befeuchtet ist und als nachstes in dem Trockenwischen mit
trockenem Wischtuch.

Einmal im Monat sollte geprift werden, ob:

* Die elektrischen Anschlisse richtig ausgefiihrt sind
* Der Stromkabel nicht beschadigt ist
* Alle Elemente des Gerétes richtig funktionieren.

Einmal im Jahr sollte vom Service der Grad der Abnutzung des Gerédtes gepruft werden und eventuelle

Fehlfunktionen seiner Elemente und Teile entdeckt werden.

Im Falle irgendwelcher Ausfélle ist das qualifizierte technische Personal (technischer Service) verpflichtet,
diese zu beseitigen.

Die einmal im Monat durchgefiihrten Wartungen, die jahrlichen Service-Kontrollen und Reparaturen an
dem Gerat konnen nur durch qualifiziertes technisches Personal (technischen Service) durchgefiihrt wer-
den.

7. ENTSORGUNG VON ALTGERATEN

Diese Informationen beziehen sich auf eine ordnungsgeméafle Vorgehensweise mit verbrauchten

elektrischen und elektronischen Geraten.

* Altes, verbrauchtes Equipment sollte im Geschaft, wo das neue Gerat gekauft wird, zuriickge-
lassen werden. Jedes Geschaft ist dazu rechtlich verpflichtet, das alte Gerat kostenlos entgegenzu-
nehmen, soweit ein neues Gerat derselben Art und in derselben Menge gekauft wird. Der Kaufer ist
lediglich dazu verpflichtet, das alte Gerat auf eigene Kosten zum Geschaft zu bringen.

* Das alte Gerit sollte zu einem entsprechenden Sammelpunkt gebracht werden. Informationen
Uber die sich in lhrer unmittelbarer Umgebung befindenden Punkte finden Sie auf der Internetseite
oder Informationstafel Ihrer Gemeinde.

¢ Elektrische und elektronische Gerate konnen auch an Servicestellen zuriickgelassen werden. Sol-
Ite eine Reparatur wirtschaftlich nicht nachvollziehbar oder technisch unmdglich sein, ist der Service-
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dienst dazu verpflichtet, das Gerat kostenlos entgegenzunehmen.
¢ Sie konnen verbrauchte Gerdte auch bequem von Zuhause aus iibergeben. Sollten Sie keine Zeit
oder keine Moglichkeit haben, Ihr Gerdt zum entsprechenden Sammelpunkt zu bringen, kénnen Sie
sich diesbeziiglich an eine spezialisierte Dienstleistungsfirma wenden und die Abholung arrangieren.
Achtung! Verbrauchte Gerite diirfen nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden. Dafiir
drohen hohe Geldstrafen.

Das am Gerat angebrachte oder in den Gerdteunterlagen auftretende Symbol bedeutet, dass
nach dem Ablauf der Nutzungsdauer das Gerat nicht in den Hausabfall gehort. Aus diesem
Grund muss es an einen Ort gebracht werden, wo es vorschriftsmaBig deponiert oder wie-
derverwertet wird.

8. GARANTIE
Unter Haftung des Verkaufers versteht man die Garantie- und Gewahrleistungshaftung.

Die Schaden, die infolge von Verkalkung entstanden sind, unterliegen keiner Garantie. Keinem Garantie-
wechsel unterliegen folgende Elemente: Glihbirnen, Gummielemente, die durch Wasserstein beschadigte
Heizelemente, Schrauben und Elemente, die naturgemaR abgenutzt werden z.B.: Brenner, Gummidichtun-
gen und jegliche mechanisch beschadigten Elemente. Keinem Garantiewechsel unterliegen auch Bauele-
mente, die infolge fehlerhafter Bedienung beschadigt wurden.

Selbstreparatur und Beseitigung der Garantieplombe haben den Verlust der Garantie zur Folge.
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Thank you for purchasing our product. Please carefully read this instruction manual before first use.
Reproduction of this manual without the consent of the manufacturer is prohibited.

The photos and drawings are for illustrative purposes only and may differ from the purchased device.
CAUTION: The manual should be kept in a safe place, available to the staff. The manufacturer reserves the
right to change the technical parameters of the device without prior notice.

1. SAFETY INSTRUCTIONS

¢ Caution! If the device was damaged during transport it should not be connected!

Incorrect operation and improper use may result in serious damage to the device or injuries to persons.
The device should only be used for the purpose for which it was designed.

The manufacturer assumes no liability for any damages caused by incorrect operation and improper
use of the device.

During operation the device and the power cable plug must be protected against contact with water
or other liquids. If the device accidentally fell into water or was flooded with water, it is necessary to
immediately pull out the plug from the socket, and then commission the inspection of the device to an
expert technician.

Failure to follow this instruction may cause life-threatening situations.
* Never open the housing of the device on your own.

Do not insert any objects into the openings in the housing of the device.

Do not touch the power cord plug with wet hands.

Regularly inspect the condition of the plug and the power cord. In the event any damage to the plug or

the cable is found, it should be repaired in an authorized repair point.

In case the device falls or is damaged in any other way, before further use it is always necessary for it to

be inspected and possibly repaired at a specialized repair point.

Never attempt to repair the device on your own - it could lead to life-threatening situations.

e ltis prohibited for any changes and repairs to be performed by unauthorized persons.

* Protect the power supply cable from contact with sharp or hot objects and keep it away from open

flames. If you want to disconnect the device from the electrical socket, always grab it by the plug and

never pull by the power cable.

Secure the power cable to ensure that no one pulls it from the socket by mistake and that no one trips

over the cable.

* Control the operation of the device during use.

* Do not allow for the device to be used by minors, people with physical or mental disabilities and people
with impaired mobility, as well as persons without the appropriate experience and knowledge regar-
ding the proper use of the device. Such persons can operate the device only under the supervision of a
person responsible for safety.

¢ If the device is not currently in use or is cleaned, it is necessary to always unplug it from the power sour-

ce by removing the plug from the socket.

CAUTION: If the plug of the power cord is connected to the electrical socket, the device remains ener-

gized.

* Switch the device off before pulling the plug from the power socket.

* The device must be well visible and easily accessible after the installation.

* Itis necessary to provide easy access to the socket of a non-detachable power cable.

2. OCCUPATIONAL HEALTH & SAFETY RULES

In order to prevent burns and electric shock please observe the following safety rules:
* Personnel using the appliance must be trained in the safe operation in accordance with the information
in this manual as well as the basic principles of use of electrical and workplace safety equipment. In
the aforementioned areas, pre-training (before the employee’s first use of the machine) and periodic
training must be carried out for personnel.

* Do not leave the turned on device unattended due to the possibility of oil overheating. Unplug

the device from the power supply when it is not used and prior to maintenance.

Itis prohibited to turn the device on, if any heating element and/or control element is damaged. Before

starting, make sure that the unit is in working condition and that it is prepared to operate in accordance

with this manual.

* Make sure that the power cord does not touch the hot surfaces of the appliance, that it is outside the

heating compartment, and that it is not exposed to cuts.

Before filling the device, make sure the drain valve is closed Fig. 1 Pos.4-9725500 (the lever is tilted to the

left and the safety lock is lowered - Fig. 12 Pos. 1 and Pos. 3-972500, 972600, 979250.)

The oil level in the heating compartment must be between the “MIN” and “MAX" markings on the inside

of the unit's compartment.

It is prohibited to pour water on the device. Products with high water content and excessive quan-

tities of products prepared at a time may lead to burns.

Heating the oil causes the emission of its vapors. Therefore, ensure proper ventilation in the areas where

the fryer is used.

There should be no flammable items near the device.
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During operation, the unit heats up. It is important to be aware of the possibility of burns on contact
with its surface and with oil in the compartment. When the device is turned off, its temperature drops
slowly. Make sure that the bowl is empty and the temperature of the appliance has dropped to a safe
level before transport or any maintenance work.

Before draining oil from the compartment, make sure that the elbow is screwed into the tap (Fig. 12 Pos.
2 and Pos. 4) as instructed, and the oil temperature has dropped to a safe level.

Do not wash the appliance under running water.

Any repairs may only be performed by qualified technical personnel (technical service).

The device 9725500 is equipped with an overflow drain preventing the oil from leaking out of the device
Fire hazard - Lowering the oil level below the minimum liquid level indication may lead to the oil

igniting.

3. SPECIFICATION OF THE DEVICE
3.1. Unit’s front equipment 9725000, 9726000, 979250 (page 2 Fig. 1a,b):

1 - Control panel, 2 - Safety button (device reset), 3 - Drain valve lever, 4 - Drain pipe 5 - Control knob,
6 - Green light (signals power supply), 7 - Orange light (signals active heating)

3.2. Unit’s front equipment 9725500 (page 2 Fig. 1)

1-

Orange light (signals active heating), 2 - Green light (signals power supply), 3 - Safety button (device

reset), 4 - Drain valve lever 5 - Overflow pipe, 6 - Waste oil container, 7 - Waste oil container

Technical parameters of the device
Model 9725000 9726000 9725500 979250
External dimensions (mm) 400x700x250 | 800x700x250 | 400x700x850 | 400x700x850
Power (W) 9000 2x9000 1500 9000
Number of compartments 1 2 1 1
Maximum oil level (I) 10 2x10 15 9
Maximum disposable input (kg) 2 2 3 2
CWarm-up time to operating tempe-
rature (min.)
Performance (kg/h) ~26 ~52 ~45 ~26
Dimensions of a single basket (mm) 210x350x110 310x340x150 | 210x315x110
Power supply 400V, 50Hz
Power cord (mm?) 5x25 | 5x4 5x2.5 5x2.5

4. INSTALLATION

After unpacking, check whether the unit has any visible damage. If the unit was damaged during
transport it should not be connected!

Before first use, please remove the protective film from the device. Wash the external surfaces with
a cloth soaked in warm water and a degreasing agent, and then dry. Do not use agents which could
scratch the surface

Place the fryer 9725500, 979250 on a flat, stable surface and then level it with adjustable feet (Fig. 3).
The appliance should be set on a worktop or a stable, leveled base (it is recommended to use the bases
manufactured in Stalgast Radom Sp.z 0.0.). If necessary, the stove can be further leveled with adjustable
feet underneath the cabinet (Fig. 3)

Figure 3. Leveling the device

Conditions for connection to mains:

Make sure that the voltage in the mains corresponds to the voltage indicated on the rating plate of the
appliance

* To connect the appliance to the mains, connect the power cord to the terminal box on the back of the
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appliance. The power cord with plug is NOT part of the kit and must be purchased.
* The device must be connected to an equipotential equalization system using the equipotential screw
on the back of the device. It is marked with the following symbol:

* On the 979250, the equipotential screw is located on the back leg of the device.

To connect the device to an electrical equalizing system:
* loosen the nut on the screw
* enter the equipotential conductor
e tighten the nut all the way
* connect the other end of the equipotential cord to the equalizer.

w 4}

Figure 4. Connecting the unit to an electrical equalizing system.

Rear panel components:
1. Terminal box

2. Equipotential bolt
Figure 5. Back view of unit 9755000.

Rear panel components:
1. Equipotential bolt
2. Terminal box
3. Rating plate
Figure 6. Back view of unit 9750000. Unit 9726000 is equipped similarly.

The power cord should be flexible, oil-resistant, earthed, polychloroprene-coated - it can be made by the
manufacturer and available from him or in specialist repair shops!
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PE - protective wire (yellow-green)
N - neutral wire (blue)

I
L1 L2 L3 L1, L2, L3 - phase wires (other colors)

Figure 7. Connecting the unit to the mains.

* Only an authorized technician with a certificate for electrical works may connect the device to the elec-
trical grid.

¢ The appliance should be connected to a 400V 50Hz three-phase socket equipped with a circuit breaker
In=30mA by means of a plug or directly to the power supply.

5. DEVICE OPERATION

Before turning the unit on, make sure that it is properly installed and that its technical condition is
safe for use.

Use only liquid fat for frying, pour off after use before fat sets.

Preparing for start:
¢ close the drain valve (9725500 Fig. 1 Pos. 4)(9725000, 9726000, 979250 Fig. 12 Pos. 1)
¢ connect the device to a power source

5 1. Electric fryer 9725500:
* The device should be operated by qualified personnel.
* Make sure the appliance is properly connected to the power source. Thermostat knob should be set to
“0" before starting work.
* Remove the lid and place the bracket on the bottom of the tank to cover the heaters
Fill up the tank with fresh oil above the level of the heaters (the maximum capacity of the container is
15 liters)
¢ Secure the basket in the holder inside the work area.
Set the temperature by turning the thermostat knob (Fig. 7, Pos. 4) clockwise and then cover the wor-
king area with the lid until the oil has warmed up (orange light is on to indicate that the heating process
has started, the green light is on throughout the work of the appliance, signaling the connection to the
power source (Fig. 7, Pos. 1,3).

1. Orange light (signals active heating)
2. Safety button (device reset)

3. Green light (signals power supply)
4. Control knob

Figure 8 Device controls

* When the oil temperature reaches the preset value, the thermostat will automatically switch off the
power (the orange light goes out. When the oil temperature falls below the preset value, the thermostat
automatically turns on the power. The light will re-ignite when the appliance is in operation).

* Carefully place the food in the basket, cover the working area while frying by means of a lid (the lid helps
maintain cleanliness and oil temperature. Make sure the lid is dry when covering the oil tank.)

* In the event of overheating of the fryer heaters, the safety thermostat switches off; in that case, use the
,RESET” button located behind the cap (Fig. 8 Pos. 2) after the oil has cooled down.

* Remove the cover and then carefully remove the basket with prepared food from the appliance’s wor-
king area (it is possible to fix the basket in the top handle to drain food of excess oil).

* When the whole process is complete, turn the thermostat knob counterclockwise to“0”and disconnect
the power supply (the green indicator light goes out).

At the end of the work, empty the oil tanks and clean the heaters. These operations should be carried out

with extreme caution. Remember to make sure that the grease is not hot. Hot grease may cause burns.
* To do this, open the base door and make sure that the waste oil tank is in place (Fig. 1 Pos. 6)
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Emptying the tank with the heater is done after opening the valve (Fig. 1 Pos. 4) which is behind the
door

Wait patiently until all the oil is out of the tank

After closing the tank with the heaters, close the valve

To clean the heaters, raise them to the level (Fig. 9, Pos. 3) where the lock is engaged (Fig. 9 Pos. 1), then
gently wipe the heaters with a damp cloth and then dry.

1. lock,
2. handle
3. heater

Figure 9 Heater

Unlock the position of the heaters by pressing the lock and place the heaters in their previous position.
NOTE - the appliance is equipped with an excess oil drain on the worktop, which prevents the hot oil
from leaking out of the main tank. Excess oil flows into the waste oil tank (Fig. 1 Pos. 6) placed in the
cabinet.

CAUTION! The device should not be moved when:

the power cord is connected to the socket,
the working surface has not cooled down,
there are contents in the compartment

5.2. Electric adjustable fryer 9725000, 9726000, 979250:

Prior to operation, the control knob (Fig.10 Pos. 3) should be set to “0".

Remove the cover and then place the base (Fig. 11 Pos. 5) so that it covers the heaters (Fig. 11 Pos. 4)
Fill the tank with oil so that its level is between the “MIN” and “MAX" markers on the inside of the com-
partment.

¢ Attach the baskets to the lower heater holder (Fig. 11, Pos. 2).
e CAUTION! It is not allowed to switch on the appliance while the bowl is empty.

To switch on, turn the knob to the right and set the target temperature. The operation of the device is
signaled by a green indicator light; the orange light flashes on when the oil in the heating compartment
is overheated, and goes out when the preset temperature has been reached. When the oil temperature
falls, the unit re-energizes the heater until the temperature set on the control knob is reached (Fig. 10
Pos. 3).

Carefully put foodstuffs in the basket. When frying, it is recommended to cover the work area with a lid,
which will help maintain the cleanliness and oil temperature. Make sure the cover is dry first.

The device is equipped with a safety mechanism that will automatically cut off the power if the nominal
operating temperature is exceeded. After removing the cause of the malfunction and cooling the oil,
press the safety button to continue working with the appliance (Fig. 10 Pos. 1).

When the batch of food products has finished cooking, remove the lid and carefully remove the basket
from the working area together with the contents. You can hang the basket on the upper crosspiece of
the heater holder for the products to drip the excess oil (Fig. 11, Pos. 2).

To switch off the unit, turn the knob (Fig. 10 Pos. 3) to“0” counterclockwise (the green indicator light will
turn off) and disconnect power supply.

a
® = 1. Safety button (device reset)
X 0000 O 2. Indicator lights
Fﬁ

3. Control knob

Figure 10 Device controls
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1. Lock

2. Grip

3. Handle

4. Heater

5. Basket base
Figure 11. Heater with basket base

Emptying the compartment:

At the end of the work, empty the heating compartment and clean the heaters. These operations should be
carried out with extreme caution. Make sure that the oil is not hot - it can cause burns.

* Screw in the metal elbow (Fig. 12 pos. 2) into the drain tap (Fig. 12 pos. 4) with the outlet facing down,
and place an oil reservoir underneath the elbow.

* To empty the heating compartment, lift the safety lock (Fig. 12 pos. 3) and then turn the oil drain lever
(Fig. 10 pos. 1) to the right.

* When the compartment is empty, close the drain valve by moving the lever (Fig. 12 pos.1) to the left and
unscrew the elbow (Fig. 12 pos. 2).

1. Oil drain lever
2. Elbow
3. Safety lock for oil drain lever

4. Drain tap
Figure 12. Elements of the oil drain mechanism

CAUTION! The device should not be moved when:
¢ the power cord is connected to the socket,
* the working surface has not cooled down,
* there are contents in the compartment

6. MAINTENANCE
Before starting any maintenance work, disconnect the device from the power supply.

Daily maintenance involves emptying the bowl and cleaning it as well as the heaters using a cloth soaked
in water with a dish washing liquid, and then wiping them dry with a cloth.
Once a month, please check whether:
¢ all the electrical connections are executed properly
* the power cord hasn't been damaged
¢ all the components of the device are working properly.

Once a year the device should be inspected by the technical service in order to check the degree of wear
and to identify possible faults of the components and parts of the device.
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If any malfunction is detected, you must report it to a qualified service technician for assistance in removing
the malfunction.

Monthly maintenance, annual service and repair of the device should only be carried out by qualified tech-
nical personnel (technical service).

7. DISPOSING OF USED EQUIPMENT

Information for users about the proper principles of disposal of waste electric and electronic equip-
ment
* Leave the old device in the store where you are buying a new device. Each store has an obligation
to take your old equipment free of charge if you buy new equipment of the same type and in the same
quantity. The only condition is to deliver the equipment to the store at your own expense.
* Take the used device to a collection point. You will find information about the nearest location on the
municipal website or bulletin board of the municipal office.
* Leave the device at the service point. If the repair of the device is uneconomical or impossible for
technical reasons, the service is obliged accept the device free of charge.
* Return used equipment without leaving your house. If you don't have the time or ability to transport
your equipment to a collection point, you can use the services of specialized companies.
Remember! Do not dispose of used equipment along with household waste. This could cause high
fines.

The symbol of the crossed-out waste bin on the product, its packaging or the instruction ma-
nual means that the product should not be disposed of to normal waste bins. The user is obli-
ged to hand over the used equipment to a designated collection point for proper processing.

8. WARRANTY

The seller shall be liable under the warranty or guarantee.

Damage resulting from the formation of lime scale deposits in the device are not subject to repair under
the warranty.

Warranty exchange does not cover such elements as: light bulbs, rubber components, heating elements
damaged by lime scale, screws and elements undergoing natural wear, e.g. rubber seals and all kinds of
mechanically damaged elements. Any damage of components resulting from improper use is also excluded
from the warranty.

The warranty is automatically voided in the event of a broken warranty seal or independent repairs.
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FR

Nous vous remercions d'avoir choisi notre produit. Veuillez lire attentivement cette notice avant d'utiliser
l'appareil.

Toute reproduction de cette notice sans consentement du fabricant est interdite. Les photos et dessins
présents ont un caractere illustratif et peuvent différer de I'aspect réel de I'appareil acheté.

ATTENTION : La notice doit étre gardée dans un endroit sécurisé accessible au personnel. Le fabriquant se
réserve le droit de modifier les paramétres techniques des appareils sans préavis.

1. CONSIGNES DE SECURITE

¢ Attention! Il est interdit de brancher un bain-marie endommagé au cours du transport !

Une manipulation et utilisation incorrecte peuvent gravement endommager l'appareil et blesser des
personnes.

L'appareil ne peut servir qu‘a l'usage pour lequel il a été concu.

e Le fabricant ne peut étre tenu responsable des dommages causés par une mauvaise manipulation et

une utilisation non conforme de l'appareil.

Pendant I'utilisation, préservez I'appareil et la fiche du cordon d'alimentation de tout contact avec de
I'eau ou tout autre liquide. Si, par inadvertance, votre appareil est tombé dans l'eau ou a été inondé,
retirezimmédiatement la fiche de la prise murale et faites-la vérifier par un professionnel spécialisé.

Le non-respect de ces consignes peut entrainer un risque pour la vie.

N'ouvrez jamais le boitier de I'appareil.

N'insérez pas d'objets dans les ouvertures de I'enveloppe de I'appareil.

Ne touchez pas la prise d'alimentation avec les mains mouillées.

Vérifiez régulierement I'état de la prise et du cordon d'alimentation. En cas de constat d'une dégradation
de la prise ou du cordon d'alimentation, confiez-en la réparation a une société de réparation spécialisée.
Lorsque l'appareil est tombé ou a été endommagé de toute autre maniére, avant de poursuivre son
utilisation, faites-le vérifier et éventuellement réparer par une société de réparation spécialisée.

* Ne réparez jamais I'appareil vous-méme : cela peut créer un danger pour la vie.

Seuls les professionnels formés a cet effet sont autorisés a effectuer des modification et réparations.

* Protégez le cordon d'alimentation du contact avec des objets pointus ou chauds et maintenez-le élo-

igné des sources ouvertes de feu. En débranchant I'appareil de la prise secteur, empoignez toujours la
fiche, ne tirez jamais sur le cordon d’alimentation.

Sécurisez le cordon d’alimentation de sorte que personne ne I'arrache accidentellement de la prise sec-
teur ou ne s'y prenne les pieds.

¢ Controlez le fonctionnement de I'appareil pendant son utilisation.
* Ne laissez pas accés a I'appareil aux mineurs, aux personnes porteuses de handicap physique ou mental

et a mobilité réduite, ainsi qu'aux personnes manquant d'expérience et de connaissance appropriées
en matiere d'utilisation correcte de I'appareil. Ces personnes peuvent faire fonctionner I'appareil uniqu-
ement sous la surveillance d’une personne responsable de la sécurité.

Pendant I'utilisation ou le nettoyage, débranchez toujours I'appareil de la source d’alimentation en reti-
rant la fiche de la prise secteur.

ATTENTION : Lorsque la fiche du cordon d’alimentation est insérée dans la prise secteur, I'appare-
il reste en permanence sous tension.

Eteignez I'appareil avant de retirer la prise du secteur.

Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation de I'appareil.

Apres installation, I'appareil doit étre visible et facile d'accés.

Positionnez I'appareil de maniere a assurer la commodité du débranchement de la fiche du cordon
d‘alimentation inamovible.

2. MESURES DE SECURITE
Afin d'éviter les bralures et électrocutions, respectez les regles de sécurité suivantes :

Le personnel utilisant I'appareil doit étre formé dans le cadre d’une utilisation sécurisée conformément
aux informations contenues dans cette notice ; il doit également connaitre les regles élémentaires d'uti-
lisation des appareils électriques et de sécurité sur le lieu de travail. Avant la premiére utilisation, le per-
sonnel exploitant I'appareil doit étre formé, comme précisé ci-dessus, et une formation d‘introduction
et périodique doit lui étre dispensée.

Ne laissez pas I'appareil branché sans surveillance a cause du risque de surchauffe de I'huile.
Débranchez I'appareil de la source d’alimentation lorsque vous ne I'utilisez plus ou avant l'opération
d'entretien.

Il est interdit d'allumer I'appareil si un de ses éléments chauffants et/ou de ses éléments de commande
estendommagé. Avant d'allumer I'appareil, assurez-vous que I'appareil est en état de marche et qu'il est
préparé au fonctionnement conformément a cette instruction.

Assurez-vous que le cordon d'alimentation n'est pas en contact avec des surfaces trés chaudes de la
surface de I'appareil, qu'il ne se situe pas dans la cuvette chauffante et qu'il ne soit pas exposé aux
coupures.

Avant de remplir la friteuse assurez-vous que le robinet de vidange est fermé (le levier du robinet doit
étre tourné au maximum vers la gauche, et le blocage de sécurité du levier baissé (Fig. 1 Pos. 4 et -
972550/ 9725000, 9726000, 979250 Fig. 12 Pos.1,3).
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* Le niveau d’huile dans le cuvette chauffante doit se situer entre les repéres « MIN » et « MAX » signalés
dans la cuvette de I'appareil.

¢ ll estinterdit de verser de I'eau dans I'appareil. Les produits contenant une quantité d'eau importan-
te ainsi qu'une quantité importante de produits cuits peuvent causer des bralures.

¢ La chauffe de I'huile peut conduire a une émanation de fumer. Pour cela faites attention a avoir une
ventilation adéquate dans les piéces ou vous utilisez la friteuse.

* Ne placez aucun objet inflammable prés de la friteuse.

* Pendant I'utilisation I'appareil chauffe. Faites attention : vous pouvez vous brdler au contact de I'air tout
comme de la surface de I'appareil ou encore de I'huile situé dans la cuvette. Apres avoir éteint I'appareil
la température diminue progressivement. Avant le transport ou toute autre activité d’entretien, assure-
z-vous que la température de l'appareil a chuté a un niveau sir.

* Avant de vider I'huile de la cuvette, assurez-vous que le coude a été vissé au robinet vidange (Fig. 12
Pos. 2 et Pos. 4) conformément au mode d'emploi et que la température de I'eau a chuté & un niveau sar.

¢ Ne lavez pas I'appareil sous I'eau courante.

¢ Toute réparation de I'appareil peut étre effectuée exclusivement par le personnel technique qualifié
(service technique)

¢ L'appareil 9725500 est équipé d’un robinet anti-débordement pour prévenir la sortie de I'huile hors la
cuve.

¢ Risque d’incendie - Abaisser le niveau d’huile en dessous de l'indication du niveau minimum de

liquide peut entrainer I'inflammation de I'huile.
3. DONNEES TECHNIQUES
3.1. Equipement a I'avant de I'appareil: 9725000, 9726000, 979250 (page 2, fig. 1a,b):

1 - Panneau de commande, 2 - Bouton-poussoir de sécurité (reset de l'appareil), 3 - Levier du robinet, 4 -
Tuyau de vidange, 5 - Bouton de commande, 6 - Voyant vert (signalisant le branchement de I'appareil a une
prise de secteur), 7 - Voyant orange (signalisant le fait que I'appareil chauffe)

3.2. Equipement a l'avant de I'appareil 9725500 (page 2, fig. 1)

1 - Voyant orange (signalisant le fait que I'appareil chauffe), 2 - Voyant vert (signalisant le branchement de
I'appareil a une prise de secteur), 3 - Bouton de sécurité (reset de l'appareil), 4 - Levier de la vanne de vidan-
ge, 5 - Tuyau d'évacuation, 6 - Bac pour huile usagée, 7 - Manette de commandee

Parameétres techniques de I'appareil
Modéle 9725000 9726000 9725500 979250
Dimensions extérieures (mm) 400x700x250| 800x700x250| 400x700x850 | 400x700x850
Puissance (W) 9000 2x9000 1500 9000
Nombre de chambre 1 2 1 1
Niveau maximum d’huile (l) 10 2x10 15 9
Quantité maximale d'intrants jetables (kg) 2 2 3 2
Temps de chauffe a la température souha- 6
itée (min.)
Capacité (kg/h) ~26 | ~52 ~45 ~26
Dimension d’un panier (mm) 210x350x110 310x340x150| 210x315x110
Alimentation électrique 400V, 50Hz
Cordon d’alimentation (mmz) 5x25 | 5x4 5x2.5 5x2.5

4. INSTALLATION

* Apres l'avoir déballé, vérifiez que I'appareil ne porte pas de dégradations apparentes. Ne branchez ja-
mais une friteuse qui a été endommagée au cours du transport !

¢ Avant la premiére utilisation, retirez le film protecteur de I'appareil. Lavez les surfaces externes avec
un chiffon imbibé d’eau chaude additionnée d’un dégraissant utilisé pour la vaisselle. N'utilisez pas de
produits abrasifs ou autres susceptibles de rayer la surface. Pour le nettoyage, utilisez uniquement des
chiffons humides. Une fois nettoyée, laissez la friteuse sécher compléetement.

* Placez la friteuse 9725500, 979250 sur une surface stable et plane, puis mettez-la a niveau a I'aide des
pieds réglables.

¢ Installez la friteuse 9725000, 9726000 sur un plan de travail ou sur une surface solide et stable (nous
vous conseillons l'utilisation des socles fabriqués a Stalgast Radom Sp. z.0.0.) En cas de besoin vous po-
uvez régler le niveau de la cuisine a I'aide de pied réglables se situant sous le corps de l'appareil. (fig. 3)
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Fig. 3. Nivellement de I'appareil

Condition du raccordement au réseau électrique:

* Vérifiez que la tension du réseau électrique correspond a la valeur indiquée sur la plaque signalétique
de l'appareil.

¢ Pour connecter I'appareil au réseau électrique, branchez le cordon d’alimentation a la boite de jonction
située sous I'appareil. Le cordon d’alimentation muni d’une fiche appropriée N'EST PAS fourni avec
I'appareil ; vous devez I'acheter par vos propres moyens.

¢ Lappareil doit impérativement étre branché sur une installation équipotentielle a I'aide d'une vis
équipotentielle située sous I'appareil, a coté de la boite de jonction. Celle-ci est marquée de ce symbole:

* Surle 979250, la vis équipotentielle est située sur la jambe arriere de l'appareil.

Afin de raccorder I'appareil a une installation équipotentielle vous devez :
* dévisser I'écrou de la vis
* introduire le fil équipotentiel
 visser I'écrou jusqu'a la butée
¢ brancher l'autre extrémité du fil équipotentiel a la liaison équipotentielle.

Fig. 4. Raccordement de I'appareil a une installation équipotentielle.

Eléments arriéres de l'appareil:
1. Boite de jonction
2. Vis équipotentielle

Fig. 5. Appraiel 9725500 - vue de derriére.
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Eléments arrieres de 'appareil
3. Vis équipotentielle
4. Boite de jonction
5. Plaque signalétique
Fig. 6. Vue arriére sur la friteuse 9750000. L'appareil 9726000 est équipé analogiquement.

Le cordon d'alimentation doit étre un tuyau flexible, oléorésistant, muni d’un conducteur de mise a la terre
et d'une gaine en polychloropréne ; ce cable peut étre disponible aupres du fabricant et confectionné par
ses soins ou vendu par des sociétés de réparation spécialisées

PE - conducteur de protection (jaune-vert)

’ ’ N - conducteur neutre (bleu)

|_2 |_3 L1, L2, L3 - conducteurs de phase (autres couleurs)

Figure 7. Branchement de I'appareil au réseau électrique.
* Le raccordement de I'appareil au réseau électrique peut étre effectué uniquement par un technicien
titulaire de certificats I'autorisant a manipuler les installations électriques.
* Branchez |'appareil sur une prise secteur triphasé d'une tension de 400V 50Hz munie d'un interrupteur
résiduel différentiel de 1n=30mA. Faites-le a I'aide d’une fiche ou directement sur l'installation d'ali-
mentation.

5. UTILISATION DE LAPPAREIL

Avant de mettre en marche votre appareil, assurez-vous qu'il a été correctement installé, et que son
état technique permet une utilisation sans danger.

N’utilisez que de la graisse liquide pour la friture, versez-la aprés utilisation avant qu’elle ne durcisse.

Préparation a la mise en marche:
* fermez le robinet (9725500 Fig. 1 Pos. 4) (9725000, 9726000, 979250 Fig. 12 Pos. 1)
¢ branchez I'appareil a une source de courant

5 1. Friteuse électrique 9725500:

* Lappareil doit é&tre manipulé par les personnels quallﬁes

* Vérifiez que l'appareil est correctement connecté a une source d'alimentation en courant électrique.
Avant la mise en marche, tournez la manette du thermostat en position « 0 ».

* Enlevez le couvercle et posez la base sur le fond de la cuve de telle sorte qu'elle cache les résistances

Remplissez la cuve de I'huile fraiche jusqu’a ce qu'elle dépasse le niveau des résistances (la capacité

maximale de la cuve est de 15 litres).

* Fixez les paniers sur le support situé dans le compartiment de cuisson.

* Réglez la température souhaitée en tournant la manette du thermostat (fig. 8, item 4) dans le sens ho-
raire et mettez un couvercle sur la cuve le temps que I'huile chauffe (le voyant orange s'allumera pour
indiquer que la chauffe est en cours, le voyant vert restera allumé tout au long de la cuisson en signalant
que l'appareil est sous tension - Fig. 8, items 1, 3).
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1. Voyant orange (signalisant le fait que I'ap-
pareil chauffe)

2. Bouton de sécurité (reset de I'appareil)

3. Voyant vert (signalisant le branchement
de l'appareil a une prise de secteur)

4. Manette de commande

Figure 8 Composants du systéme de commande de I'appareil

Lorsque la température de I'huile aura atteint la valeur définie par I'utilisateur, le thermostat coupera
automatiquement les résistances (le voyant orange s'éteindra). Si la température de I'huile baisse au-
-dessous de la valeur réglée, le thermostat réenclenchera automatiquement I'alimentation. Le voyant
se rallumera en indiquant que I'appareil est en marche.

Placez avec précaution vos aliments dans le panier. Mettez le couvercle sur la cuve pendant la friture (le
couvercle favorise le maintien de la propreté et de la température de I'huile). Vérifiez que le couvercle
est sec avant de le poser sur la cuve.

En cas de surchauffe des résistances de la friteuse, le thermostat de sécurité s'éteint. Pour réinitialiser
I'appareil, attendez que I'huile refroidisse et appuyez sur la touche « RESET » protégée par une cache
(Fig. 8, item 2).

oOtez le couvercle et sortez précautionneusement vos aliments du compartiment de cuisson de l'appa-
reil (il est possible de suspendre le panier sur le support du haut pour faire égoutter I'excédent d’huile).
Une fois I'opération terminée, tournez la manette du thermostat dans le sens anti-horaire sur la position
«0» et coupez I'alimentation (le voyant vert s'éteindra).

Apres le travail, videz les cuve/bac a huile et nettoyez les résistances chauffantes. Faites-le avec beaucoup
de précaution. Attention : I'huile ne peut pas étre chaude. L'huile bouillante représente un risque de
bralures.

Pour ce faire, ouvrez la porte du chassis et vérifiez que le bac collecteur d’huile usagée est bien en place
(Fig. 1, item 6).

Videz la cuve dans laquelle plongent les résistances chauffantes en ouvrant la vanne (Fig. 1, item 4)
située derriére la porte.

Patientez que tout I'huile sécoule de la cuve.

Une fois la cuve vidée, fermez la vanne.

Pour nettoyer les résistances, soulevez-les (Fig. 9 item 3) jusqu’a ce qu'elles soient bloquées (Fig. 9 item
1), puis essuyez-les avec un chiffon humide et laissez sécher.

1. serrure
2. poignée
3. résistance

Figure 9 Résistance chauffante

Débloquez les résistances en pressant la serrure et remettez-les en position précédente.

ATTENTION - l'appareil est équipé d'un robinet d’évacuation de I'excédent d’huile situé sur le plan
de travail ; ce robinet empéche le déversement de I'huile bouillante hors la cuve. Lexcédent de I'huile
usagée s'écoule dans le bac collecteur (Fig. 1, item 6) situé dans I'armoire.

ATTENTION ! L'appareil ne devrait pas étre soulevé ni déplacé lorsque :

le cordon d'alimentation et fiché dans la prise secteur,
la surface de cuisson n'est pas refroidie,
la cuvette est remplie et/ou les bacs GN y sont placés
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5 2. Friteuse électrique 9725000, 9726000, 979250:

¢ Avant de commencer |'utilisation réglez le bouton principal (Fig. 10 Pos. 3) sur la position « 0 ».

Enlevez le couvercle puis placer le support (Fig. 11 Pos. 5) afin qu'il couvre le support chauffant (Fig. 11
Pos. 4).

Remplissez la cuvette avec de I'huile afin que son niveau se trouve entre les repéeres « MIN » et « MAX »
situés sur sa paroi extérieure.

* Fixez les paniers sur les manches en bas du support chauffant. (Fig.11 pos.2)
e ATTENTION! Il est interdit de brancher I'appareil si la cuvette est vide.

Afin d'allumer I'appareil, tournez le bouton principal vers la droite et réglez la température ciblée. Le
fonctionnement de I'appareil est indiqué par le voyant vert, le voyant orange s'allume quant a lui au mo-
ment du préchauffage de I'huile se situant dans la cuvette chauffante. Il séteint lorsque la température
choisie a été atteinte (Fig .10 Pos. 3).

Placez délicatement vos aliments dans le panier. Pendant la friture il est conseiller de couvrir la surface
du plan de travail avec un couvercle, ce qui vous aidera a garder une surface propre et a maintenir I'huile
dans la cuvette. Auparavant assurez-vous que le couvercle est sec.

La friteuse est équipée d'un dispositif de sécurité automatique qui va couper le courant lorsque I'appa-
reil aura dépassé la température nominale de chauffe. Apres avoir éliminé la cause de l'erreur et avoir
refroidi I'huile cliquez sur le bouton de sécurité afin de continuer votre travail (Fig. 10 Pos.1).

A'la fin du processus de friture d’une partie de vos prodmts alimentaires veuillez enlever le couvercle
puis enlevez avec précaution du plan de travail le panier avec le contenu. Afin d’enlever le surplus de
graisse de vos produits vous pouvez placer le panier sur la barre située sur le manche du socle. (Fig. 11
Pos. 2)

Afin d'éteindre la friteuse, réglez le bouton (Fig. 10 Pos.3) principal sur la position « 0 » en le tournant
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre ( le voyant vert va s'allumer) puis débranchez I'appareil
de sa source d'alimentation.

1. Bouton-poussoir de sécurité (reset de I'appareil)
A4 W ce0000 O o 2. Voyants de signalisation
3. Bouton principale

Fig. 10. Eléments du panneau de commande

1. Fermoir
2. Manche
3. Poignée
4. Résistance

5. Socle a panier

Fig. 11. Résistance avec le socle a panier

Vidange de la cuvette:

A la fin de l'utilisation videz la cuvette chauffante et nettoyez les résistances. Cette étape devrait étre réa-
lisée avec une attention particuliére. Pensez que I'huile doit avoir refroidi. L'huile bouillante est un dan-
ger de bralure.

Visser un coude en métal (Fig. 12 Pos. 2) dans l'orifice de la vidange (sortie vers le bas), placez un réservo-
ir pour récupérer I'huile.

Dans le but de vider la cuvette chauffante soulever le blocage de sécurité (Fig. 12 Pos. 3) puis déplacer
le levier de vidange (Fig. 12 Pos. 1)vers la droite

A la fin de 'opération de vidange de la cuvette, fermez l'orifice de vidange en déplagant le levier (Fig. 12
Pos. 1) vers la gauche, puis dévissez le coude. (Fig. 12 Pos. 2).

-3 -




FR

1. Levier de vidange de I'huile

2. Coude

3. Blocage de sécurité du levier de vidange de I'huile
4. Robinet de vidange

Fig. 12. Eléments du mécanisme de vidange d’huile

ATTENTION ! L'appareil ne devrait pas étre soulevé ni déplacé lorsque:
¢ le cordon d'alimentation et fiché dans la prise secteur,
* lasurface de cuisson n'est pas refroidie,
* la cuvette est remplie et/ou les bacs GN y sont placés

6. ENTRETIEN
Avant de commencer toute opération d'entretien, débranchez I'appareil de sa source d’alimentation.

Dans le cadre de I'entretien quotidien, 6tez tous les plats posés sur I'appareil et nettoyez-le avec un chif-
fon imbibé d'eau avec du liquide vaisselle, puis essuyez-le avec un tissu sec.
Une fois par mois vérifiez que :
* lesraccordements au réseau électrique sont corrects
¢ le cordon d'alimentation n'est pas endommagé
* tous les composants de l'appareil fonctionnent normalement
Une fois par an confiez I'appareil a un professionnel pour une revue d'entretien dans le but de vérifier son
état d'usure et détecter d'éventuelles dégradations de ses piéces.

Si une panne quelconque a été détectée signalez la a un service technique spécialisé dans le but d'obtenir
de l'aide afin de le traiter.

L'entretien mensuel, le controéle annuel payant ainsi que les réparations de I'appareil peuvent étre effectués
exclusivement par des techniciens du secteur qualifiés (service technique).

7. RETRAIT D’ EQUIPEMENT USAGE

Information pour les utilisateurs sur les mesures a prendre envers les équipements électriques et
électroniques usagés

¢ Laissez I'ancien appareil dans le magasin ou vous achetez un nouvel appareil. Chaque magasin a
l'obligation de reprendre votre ancien équipement gratuitement si vous achetez de nouveaux équipe-
ments du méme type et dans la méme quantité. La condition est de livrer a ses frais le matériel au
magasin.

* Emmener I'appareil usagé a un point de collecte. Des informations sur I'emplacement le plus proche
se trouve sur la page internet ou au panneau d'information de la commune.

¢ Laisser I'appareil au point de service d’entretien. Si la réparation de I'appareil n'est pas rentable ou
impossible pour des raisons techniques, le service est tenu a prendre gratuitement cet appareil.

* Redonner I'appareil usagé sans bouger de la maison. Si vous n‘avez pas le temps ou la possibilité
de transporter votre appareil a un point de collecte, vous pouvez profiter des services d'une entreprise
spécialisée.

Rappelez-vous! Ne jetez pas les déchets d’équipements avec d’autres déchets. Vous étes passibles
d’amendes élevées.

La poubelle barrée symbolisée sur le produit, son emballage ou les instructions signifie que le
produit ne doit pas étre jeté avec les déchets ordinaires. L'utilisateur est tenu a emmener I'ap-
pareil utilisé a un point de collecte pour le traitement approprié.
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8. GARANTIE
Le vendeur est responsable au titre de l'intervention ou de la garantie.

Les dommages résultant de la formation de dépéts de calcium dans I'appareil ne sont pas soumis a la
garantie.

Le remplacement au titre de la garantie ne concerne pas des éléments tels que les ampoules, les pieces en
caoutchoug, les éléments chauffants détruits par le dépét de la chaudiere, les vis et les composants soumis
a l'usure, par exemple,; les joints en caoutchouc et toutes sortes de composants endommagés mécaniqu-
ement. Aussi tous les composants endommagés en raison d’une mauvaise utilisation.

La perte de garantie se produit automatiquement a la suite de la rupture du sceau de garantie ou d’'une
auto-réparation.
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Gracias por adquirir nuestro producto. Antes de realizar la primera puesta en marcha del equipo rogamos
lea detenidamente las siguientes instrucciones de uso.

Queda terminantemente prohibida la copia de las presentes instrucciones sin la autorizacion del fabricante.

Las fotografias y figuras presentadas en el manual tienen caracter orientativo y podrian diferenciarse del
equipo adquirido. ATENCION: Conserve las instrucciones en un lugar seguro, accesible al personal. El fa-
bricante se reserva el derechoa introducir cambios en los pardmetros técnicos del equipo sin previo aviso.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

* jAtencion! ;Si el equipo sufriera algun tipo de daiios durante el trasporte no lo conecte!

El uso incorrecto o inadecuado del aparato podria provocar graves dafos en la maquina o dafar a las
personas.

El equipo deberad utilizarse Unicamente para el fin para el que ha sido disefado.

El fabricante no se hace responsable de ningun tipo de dafio provocado por un uso incorrecto e inade-
cuado del equipo.

Proteja el aparato y los enchufes de los cables eléctricos del aparato frente al contacto con el agua u
otro tipo de liquido. En caso de que cayera agua o se inundard el equipo de forma accidental, retire el
enchufe de la red eléctrica de forma inmediata y lleve el aparato a un especialista para una revisién.

El incumplimiento de las presentes instrucciones podria provocar la muerte.

Nunca habrd la carcasa del aparato por su propia cuenta.

No introduzca ningun objeto en los orificios de la carcasa del equipo.

No toque los enchufes de los cables eléctricos con las manos himedas.

Controle de forma regular el estado de los enchufes y de los cables eléctricos. En caso de que apareciera
alguin tipo de dano en los enchufes o en los cables de alimentacion, reparelos en un servicio de repara-
ciones especializado.

En caso de que el aparato cayera o se danara de cualquier otra forma, antes de seguir utilizandolo revi-
selo y realiza las reparaciones pertinentes en un servicio de reparaciones especializado.

Nunca arregle el equipo por su propia cuenta - podria provocar un grave riesgo de muerte.

Esta prohibida la realizacion de cualquier tipo de modificacién o reparacion por parte de personal no
autorizado.

Proteja los cables de alimentacién del contacto con objetos afilados o calientes, asi como lejos de una
fuente de fuego abierto. Si quiere desconectar el equipo de la red eléctrica, agarrelo siempre por el
enchufe, y nunca tire de los cables eléctricos.

Proteja los cables eléctricos de forma que nadie tire por accidente del enchufe eléctrico engancharse
con ellos.

Controle el funcionamiento del equipo durante su uso.

No permita que los menores, personas con discapacidad fisica o0 mental y con movilidad reducida, asi
como aquellas personas que no tengan una adecuada experiencia y conocimiento del uso correcto del
dispositivo lo utilicen. Estas personas citadas previamente Unicamente podran manejar el aparato bajo
la supervision de una persona responsable de la seguridad.

Si el equipo no estuviera funcionando en un momento dado o acaba de limpiarlo, desconéctelo siem-
pre de la red eléctrica, tirando del enchufe del contacto de alimentacion eléctrica.

ATENCION: Si el enchufe del cable de alimentacién esta conectado a la red eléctrica el equipo
mantendra corriente eléctrica durante todo el tiempo.

Apague el aparato antes de tirar del enchufe de la toma de corriente.

El dispositivo una vez instalado debe ser visible y facilmente accesible.

Asegurese de proporcionar un facil acceso al enchufe no desmontable del cable de alimentacion.

2. NORMAS DE SEGURIDAD E HIGIENE
A fin de evitar posibles quemaduras y descargas eléctricas, respeta las siguientes medidas de seguridad:

* Elpersonal que utilice el dispositivo debera estar debidamente formado en el manejo seguro del equipo,
conforme a la informacién contenida en las presentes instrucciones, ademas de conocer las normas
basicas de uso de dispositivos eléctricos y seguridad en el puesto de trabajo. En el intervalo de tiempo
mencionado anteriormente deberd llevarse a cabo un curso de formacidn inicial para el personal que
utilice el dispositivo (antes de la primera utilizacion por parte de cada empleado) y de forma periddica.
No deje conectado el dispositivo sin vigilancia ante el riesgo de sobrecalentamiento del aceite.
Desconecte el dispositivo de la red eléctrica cuando no lo utilice y durante la realizacion de las labores
de mantenimiento.
Esta prohibido el uso del equipo si alglin elemento de calefaccién y/o de control estd averiado. Antes
de ponerlo en marcha asegurese que el dispositivo funciona correctamente y de que ha sido preparado
debidamente conforme a las presentes instrucciones.
Asegurese de que el cable de alimentacién no entra en contacto con las superficies calientes del dispo-
sitivo, no se encuentra en la cdmara de calentamiento y que no existe riesgo de cortes.
Antes de rellenar el dispositivo asegurese de que la valvula de vaciado esté cerrada (palanca de vaciado
inclinada al méximo hacia la izquierda, y el bloqueo de seguridad esté echado - Fig. 10 Pos 1y Pos. 3)
El nivel de aceite en la cdmara de calentamiento debe encontrarse entre las marcas ,MIN"y ,MAX" situ-
adas en la parte interior de la cdmara del dispositivo.
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Esta prohibido verter agua sobre el dispositivo. Los productos con un gran contenido en agua y una
gran cantidad de productos preparados de una sola vez podrian provocar quemaduras.

Al calentar el aceite se producen vapores. Debido a ello procure una ventilacion adecuada en la habita-
cion en la que se utiliza la freidora.

No sittie objetos inflamables en las proximidades del dispositivo.

* Durante su funcionamiento el dispositivo se calienta. Tenga cuidado ante la posibilidad de quemaduras
tanto por contacto con la superficie del dispositivo como por el aceite caliente de la cdmara. Una vez
desconectado el dispositivo la temperatura baja lentamente. Antes de su transporte o de cualquier ta-
rea de mantenimiento asegurese de que el recipiente esta vacio y de que la temperatura del dispositivo
ha alcanzado un nivel seguro.

Antes del vaciado del aceite de la cdmara asegurese de que ha enroscado el codo en el grifo de vaciado
(Fig. 10 Pos. 2 y Pos.4) conforme se muestra en las instrucciones, y que la temperatura del aceite ha
alcanzado un nivel seguro.

No lavar el dispositivo bajo agua corriente.

¢ Cualquier reparacion del dispositivo debera ser realizada Unicamente por personal técnico debidamen-
te formado (servicio técnico).

El dispositivo esta provisto de un desaglie de desbordamiento para evitar derrames de aceite del dispo-
sitivo.

Peligro de incendio - Bajar el nivel de aceite por debajo de la indicacion del nivel minimo de liqui-
do puede provocar la ignicion del aceite.

3. PARAMETROS TECNICOS DEL DISPOSITIVO
3.1. Equipamiento del frontal del dispositivo 972500, 9726000, 979250 (pagina 2 fig. 1a,b):

1 - Panel de control, 2 - Botdn de seguridad (reiniciar dispositivo), 3 - Palanca de la valvula de vaciado,
4 - Tubo de vaciado, 5 - Mando de control, 6 - Testigo de senalizacion verde (sefaliza la alimentacion del
dispositivo), 7 - Testigo de sefalizacion naranja (sefaliza proceso de calentamiento activo)

3.2. Equipamiento del frontal del dispositivo 9725500 (pagina. 2 fig 1)

1 - Testigo de sefalizacién naranja (sefaliza proceso de calentamiento activo), 2 - Testigo de sefalizacion
verde (sefaliza la alimentacion del dispositivo), 3 - Palanca de la valvula de vaciado, 4 - Tubo de vaciado, 5 -
Mando de control, 6 - Testigo de sefalizacion verde (sefaliza la alimentacion del dispositivo), 7 - Testigo de
sefalizacion naranja (sefaliza proceso de calentamiento activo)

Parametros técnicos del dispositivo

Modelo 9725000 9726000 9725500 979250
Dimensiones exteriores (mm) 400x700x250 | 800x700x250 | 400x700x850 | 400x700x850
Potencia (W) 9000 2x9000 1500 9000
Numero de camaras 1 2 1 1

Nivel maximo de aceite (I) 10 2x10 15 9
Maximo insumo desechable (kg) 2 2 3 2
Tiempo de calentamiento hasta la 6

temperatura de trabajo (min.)

Rendimiento (kg/h) ~26 I ~52 ~45 ~26
Dimensiones de cesta simple (mm) 210x350x110 310x340x150 | 210x315x110
Alimentacion 400V, 50Hz

Cable de alimentacién (mm?) 5x25 | 5x4 5x25 5x25

4. INSTALACION

* Una vez desembalada compruebe que la freidora no muestre ningun daio visible. iSi la freidora sufriera

alguin tipo de dafios durante el trasporte no la conecte!

¢ Antes de su primera puesta en marcha retire el plastico de proteccion del dispositivo. Limpie las super-
ficies exteriores con agua caliente con un producto desengrasante, destinado a la limpieza de la vajilla.
No utilice productos abrasivos o de otro tipo que pudieran arafar su superficie. Para su limpieza utilice
Unicamente un pafio htimedo. Tras limpiar el dispositivo, deje que se seque completamente.
Coloque la freidora 9725500, 979250 sobre una superficie planay estable y, a continuacién, nivélela con
ayuda de la patas regulables.
Coloque el dispositivo 9725000, 9726000 sobre la encimera o sobre una base estable y nivelada (se
recomienda el uso de bases fabricadas por Stalgast Radom Sp. z.0.0.). Si fuera necesario la cocina puede
nivelarse ademas utilizando las patas regulables situadas bajo la carcasa del dispositivo (fig. 4)
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Figura 3. Nivelacion del dispositivo

Condiciones de conexién a la red eléctrica:

* Asegurese de que la tension de la red eléctrica corresponde a la tension indicada en la placa de carac-
teristicas del dispositivo (Fig. 6 Pos. 3)

* Para conectar el dispositivo a la red eléctrica conecte el cable de alimentacién a la caja de conexiones
situada en la parte posterior del dispositivo (Fig. 6 Pos. 2). El cable de alimentacién con enchufe NO ES
parte integral del conjunto y debera adquirirse por separado.

¢ El dispositivo debe conectarse obligatoriamente a una instalacion equipotencial mediante el tornillo
equipotencial que se encuentra en la parte trasera del mismo. Estd sefializada con los siguientes simbo-
los:

¢ En el 979250, el tornillo equipotencial se encuentra en la pata trasera del dispositivo.

Para conectar el equipo a una instalaciéon equipotencial debera:
« aflojar la tuerca del tornillo
* conectar un cable equipotencial
* apretar la tuerca hasta que ofrezca resistencia
* conectar el otro extremo del cable a la caja equipotencial.

Figura 4. Conexion del equipo a una instalacion equipotencial.

Elementos del panel trasero del dispositivo:

1. Caja de conexiones

2. Tornillo equipotencial
Figura 5. Vista trasera del dispositivo 9725500.
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Elementos del panel trasero del dispositivo:
1. Tornillo equipotencial
2. Caja de conexiones
3. Placa de caracteristicas

Figura 6. Vista trasera del dispositivo 9750000. El dispositivo 9726000 esta equipado de forma
analdgica.

El cable de alimentacion deberia ser flexible, resistente al aceite, provisto de toma de tierra y con recu-
brimiento de policloropreno - jpuede adquirirse a través del fabricante o en talleres de reparacion especia-
lizados!

’ ’ PE - cable de seguridad (amarillo-verde)
N - cable neutro (azul)

L2 L3 L1, L2, L3 - cables de fase (resto de colores)

Figura 7. Conexion del equipo a la instalacion eléctrica.

* La conexion del equipo a la red eléctrica Unicamente puede ser realizada por un electricista autorizado. [#

* Conecte el dispositivo a una toma de corriente trifasica 400V 50Hz equipada con un interruptor au- [l
tomatico de proteccidn por corriente diferencial residual In=30mA mediante un enchufe o directamen-
te a la instalacion eléctrica.

5. MANEJO DEL DISPOSITIVO

Antes de proceder a la puesta en marcha del dispositivo, asegurese de que esta correctamente mon-
tado y que su estado técnico permite un funcionamiento seguro.

Utilizar sélo grasa liquida para freir, verterla después de su uso antes de que la grasa se haya cuaja-
do.

Preparacion para conexion:
* cierre la valvula de vaciado (9725500 Fig. | Pos. 4) (9725000, 9726000, 979250 Fig. 12 Pos. )
* conecte el dispositivo a la fuente de alimentacion

5.1. Freidora eléctrica 9725500:

 El dispositivo debe ser manejado por personal cualificado.

¢ Compruebe si el dispositivo ha sido conectado correctamente a la red eléctrica. El mando del termosta-
to deberia encontrarse en la posicion,0” antes de comenzar de trabajo.

* Retire la cubierta y coloque la base en el fondo del deposito de forma que cubra los calentadores

¢ Llene el tanque con aceite nuevo por encima del nivel de los calentadores (la capacidad maxima del
recipiente es de 15 litros)
Fije la cesta al soporte del area de trabajo.

* Ajuste la temperatura girando el mando del termostato (Fig.8 pos. 4) en el sentido de las agujas del
reloj y luego cubra el drea de trabajo con la tapa durante el tiempo de calentamiento del aceite (la luz
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ES

naranja se enciende para sefalizar que el proceso de calentamiento ha comenzado, el testigo verde per-
manecera encendido mientras el dispositivo esté conectado a la fuente de alimentacién (Fig. 8, pos 1.3)

1. estigo de sefalizacion naranja (sefaliza pro-
ceso de calentamiento activo)

2. Botdn de seguridad (reiniciar dispositivo)

3. Testigo de sefalizacion verde (sefializa la
alimentacion del dispositivo)

4. Mando de contro

Figura 8. Elementos de control del dispositivo

Cuando la temperatura del aceite alcanza el valor establecido, el termostato apaga la alimentacion de
forma automatica. (el testigo naranja se apaga. Cuando la temperatura del aceite cae por debajo del
valor establecido, el termostato enciende autométicamente la alimentacion. El testigo se enciende de
nuevo sefnalizando el funcionamiento del dispositivo).

Coloque con cuidado los alimentos en la cesta, durante a freidura deberia cubrirse con la tapa todo el
area de trabajo (La tapa ayuda a mantener la limpieza y la temperatura del aceite. Al tapar el depésito
de aceite asegurese de que la tapa esté seca).

En caso de sobrecalentamiento de los calentadores de la freidora, el termostato de seguridad se apa-
gard, en cuyo caso debera utilizar el botén ,RESET” situado detras del embellecedor (Fig. 8 pos 2).

quite la tapa y, a continuacién, retire con cuidado la cesta con los alimentos preparados del drea de
trabajo del dispositivo (es posible fijar la cesta en el soporte superior para escurrir el exceso de aceite
de los alimentos).

Cuando se haya acabado todo el proceso, gire el mando del termostato hasta la posiciéon ,0” con un
movimiento contrario a las agujas del reloj y desconecte la alimentacién eléctrica (el testigo de senali-
zacion verde se apaga).

Una vez concluido el trabajo debera vaciar el depésito de aceite y limpiar los calentadores. Este procedi-
miento debera realizarse con extremo cuidado. Asegurese de que la grasa no esté caliente. La grasa caliente
podria provocar quemaduras.

Para ello, abra la puerta de la base y asegurese de que el depésito de aceite usado esté en su lugar (Fig.
1, pos. 6)

El vaciado del depésito de los calentadores se realiza tras abrir la valvula (Fig. 1 pos. 4) que se encuentra
detras de la puerta

Espere pacientemente hasta que todo el aceite haya salido del depésito

Una vez vaciado el depésito de los calentadores cierre la valvula

Para limpiar los calentadores, levantelos al nivel (Fig. 9, pos. 3), en el que se engancha el bloqueo (Fig. 9
pos. 1), a continuacién, limpie delicadamente los calentadores con un pafio himedo y luego séquelos.

1. cierre
2. asidero
3. calentado

Figura 9. Calentador
Desbloquee la posicion de los calentadores presionando el cierre y ajuste el calentador a la posicion
anterior.
ATENCION - el dispositivo esta provisto de un desagiie de desbordamiento del exceso de aceite ubica-
do en la encimera, que evita que el aceite caliente se derrame fuera del dispositivo. El exceso de aceite
fluye al deposito para el aceite usado (Fig. 1 pos 6) situado en el armario

ATENCION! No mueva el dispositivo si:

el cable de alimentacion esta conectado a la toma de corriente eléctrica,

* la superficie de trabajo no se ha enfriado
¢ |a camara tiene cualquier tipo de contenido
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5 2. Freidora eléctrica 9725000, 9726000, 979250:

* Antes de comenzar a funcionar el mando de control (Fig.10 Pos. 3) deberia encontrarse en la posicion, 0"
Retire la tapa y a continuacién coloque la base (Fig.11 Pos. 5) de forma que cubra los calentadores
(Fig.11 pos.4)

Rellene el depésito de aceite hasta que su nivel se encuentre entre las marcas,MIN"y,MAX" de la parte
interior de la cdmara del dispositivo.

* Fije las cestas a la sujecion inferior de los calentadores (Fig.11 pos.2)
* {ATENCION! No encienda el dISpOSItIVO con el recipiente vacio.

Para conectar el dispositivo gire el mando a la derecha y establezca la temperatura deseada. El funcio-
namiento del dispositivo se sefaliza mediante el testigo de sefalizacion de color verde, el de color na-
ranja se enciende cuando el aceite se encuentra en la cdmara de calentamiento, apagandose cuando se
alcanza la temperatura deseada. Cuando la temperatura del aceite desciende el dispositivo conecta de
nuevo los calentadores hasta alcanzar la temperatura establecida en el mando de control (Fig. 10 Pos. 3).
Coloque con cuidado los alimentos en la cesta. Durante la fritura se recomienda cubrir la zona de traba-
jo con la tapa a fin de mantener la limpieza y la temperatura del aceite. Asegurese previamente de que
la tapa esté vacia.

El dispositivo esta equipado con un sistema de seguridad automatico que corta el suministro eléctrico
en caso de sobrepasarse la temperatura nominal de funcionamiento por parte del dispositivo. Una vez
eliminada la causa del malfuncionamiento y enfriado el aceite pulse el botén de seguridad para conti-
nuar con el trabajo del dispositivo (Fig. 10 Pos.1).

Una vez frita una parte de los productos retire la tapa y, a continuacion, retire con cuidado la cesta con
su contenido de la superficie de trabajo. Para escurrir el exceso de aceite de los productos se puede
colgar la cesta en la sujecion transversal superior de los calentadores (Fig. 11 pos.2)

Para apagar el dispositivo coloque el mando (Fig. 10 Pos. 3) en la posicién ,0” con un movimiento al
contrario de las agujas del reloj (el testigo de sefalizacién verde se apaga) y desconecte la alimentacion
eléctrica.

1. Boton de seguridad (reiniciar dispositivo)

2. Testigos de sefalizacion

3. Mando de control
Figura 10. Elementos de control del dispositivo

. Cerradura
. Asidero
. Mango

A W N =

. Calentador
5. Base dela cesta
Figura 11. Calentador junto con la base de la cesta

Vaciado de la camara:

Una vez concluido el trabajo deberd vaciar la cdmara de calentamiento y limpiar los calentadores. Este pro-
cedimiento debera realizar con extremo cuidado. Asegurese de que el aceite no esté demasiado caliente
- podria provocar quemaduras.

Enrosque el codo de metal (Fig. 12 pos.2) en el grifo de vaciado (Fig. 12 pos.4) con la salida hacia abajo,
coloque un depdsito para el aceite bajo la salida del codo.

Para poder vaciar la camara de calentamiento levante el bloqueo de seguridad (Fig. 12 Pos.3) y, a conti-
nuacion, deslice la palanca de vaciado de aceite (Fig.12 pos.1) a la derecha

Una vez vaciada la camara, cierre la vélvula de vaciado deslizando la palanca (Fig. 12 pos.1) hacia la
izquierda y desenroscando el codo (Fig. 12 pos.2)
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1. Palanca de vaciado de aceite
2. Codo
3. Bloqueo de seguridad de la palanca de vaciado de

aceite

4. Grifo de vaciado

Figura 12. Elementos del mecanismo de vaciado de aceite

;ATENCION! No mueva el dispositivo si:
¢ el cable de alimentacion esta conectado a la toma de corriente eléctrica,
* la superficie de trabajo no se ha enfriado
¢ la camara tiene cualquier tipo de contenido

6. MANTENIMIENTO

Antes de comenzar cualquier tarea de mantenimiento desconecte el aparato de la red de alimentacion
eléctrica.

El mantenimiento diario consiste en el vaciado del recipiente y en su limpieza junto con los calentadores
con un paio humedo con liquido lavavajillas y secarlo a continuacion con un pafo seco.

Una vez al mes compruebe que:
¢ |as conexiones eléctricas estén realizadas de forma correcta
¢ el cable de alimentacién no esté dafado
¢ todos los elementos del equipo funcionen correctamente.

Una vez al afio revise el correcto funcionamiento del aparato, delimitando su nivel de desgaste y compro-
bando la existencia de posibles averias en los distintos elementos y piezas.

En caso de encontrarse cualquier tipo de averia notifiquelo al servicio técnico para que emprenda su re-
paracion.

El mantenimiento realizado una vez al mas, la revision técnica anual y la reparacién del dispositivo deberan
ser realizadas Unicamente por personal técnico debidamente formado (servicio técnico).

i 7. ELIMINACION DEL EQUIPO

Informacion para los usuarios sobre el tratamiento correcto de los residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos

* Deje su viejo equipo en la tienda en la que compre su nuevo dispositivo. Cada tienda esta obligada
aceptar de forma gratuita los aparatos viejos si adquirimos en ella un nuevo equipo del mismo tipoy en
la misma cantidad. La Unica condicidn es trasladar el dispositivo a la tienda por cuenta propia.

* Lleve su equipo usado a un punto de recogida de residuos. Encontrara mas informacién sobre el
punto de recogida mas cercano en la pagina web de su ayuntamiento o en el tablén de anuncios de la
oficina municipal.

* Deje su equipo en el servicio técnico. Si la reparacion del equipo no es rentable o no es posible por
motivos técnicos, el servicio técnico estara obligado a aceptar el aparato de forma gratuita.

* Entregue su equipo usado sin salir de casa. Si no tiene tiempo o no dispone de los medios para
trasladar su dispositivo al punto de recogida, punto utilizar los servicios de una empresa especializada.

S

Recuerda: No tire los aparatos usados junto a otro tipo de residuos. Esta penado con multas muy
elevadas.

El cubo de basura tachado en el producto, su embalaje o instrucciones significan que el pro-
ducto no debe desecharse con los residuos comunes. El usuario estd obligado a llevar el
equipo usado a un punto de recogida oficial para su correcto procesamientozenia.
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8. GARANTIA
El vendedor es responsable de todas las obligaciones derivadas de la garantia.

Los dafos causados por la acumulacién de residuos de cal en el dispositivo no estaran sujetos a repara-
cién en garantia. Los cambios realizados en garantia no cubriran elementos como: bombillas, elementos de
goma, elementos del calefactor destruidos por la cal de la caldera, tornillos y elementos afectados por un
desgaste natural p. ej,; juntas de goma y cualquier tipo de elemento averiado por causas mecanicas. Incluy-
endo cualquier componente dafiado por un uso inadecuado.

La pérdida de garantia serd inmediata en caso de rotura del precinto de garantia o de cualquier intento de
reparacion por cuenta propia. naprawy.
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Dékujeme Véam za zakoupeni naseho vyrobku. Pfed prvnim pouzitim se prosim podrobné seznamte s timto
navodem k pouziti.

Porizovéni kopii tohoto navodu k pouziti bez souhlasu vyrobce je zakazano.

Fotografie a nakresy maji pouze ilustrativni charakter a mohou se lisit od vzhledu zakoupeného vyrobku.

UPOZORNENI: Navod k pouziti musi byt uchovavan na bezpe¢ném a pfistupném misté. Vyrobce si vyhra-
zuje pravo na zménu technickych parametrd zarizeni bez predchoziho ozndmeni.

1. BEZPECNOSTNI POKYNY

¢ Upozornéni! Doslo-li k poskozeni zafizeni pfi preprave, nesmi byt zapo;eno'

Nespravné zachazeni nebo pouziti mize zpUsobit vazné poskozeni zafizeni nebo zranéni osob.
Zatizeni mUze byt pouzivano vyhradné k ucelu, pro ktery bylo navrzeno.

Vyrobce nenese odpovédnost za Skody zpusobené nespravnym pouzitim nebo zachazenim se
zafizenim.

Béhem provozu chrante zatizeni a zastrcku napajeciho kabelu pied kontaktem s vodou nebo jinymi ka-
palinami. Jestlize nedopatfenim dojde k padu zafizeni do vody nebo k jeho zaliti, neprodlené vytdhnéte
zastreku z elektrické zasuvky a nasledné zajistéte kontrolu zafizeni odborné zpUsobilou osobou.

Nedodrzeni téchto pokynii miize vést k ohrozeni Zivota.

Nikdy sami neotvirejte plast zafizeni.

Nevkladejte zadné predméty do otvor( v plasti zafizeni.

Nedotykejte se zastr¢ky napajeciho kabelu mokrou rukou.

Pravidelné kontrolujte stav zastrcky a napajeciho kabelu. V pfipadé zjisténi jakéhokoliv poskozeni zaj-
istéte opravu ve specializované servisni provozovné.

Dojde-li k pddu nebo jakémukoliv jinému poskozeni zafizeni, pred dal$im pouzitim zajistéte kontrolu a
pfipadnou opravu ve specializované servisni provozovné.

* Nikdy sami neopravujte zatizeni - riziko ohrozeni zivota.
* Zafizeni nesmi byt pozménovano nebo opravovano nekvalifikovanymi osobami.

Zabrante kontaktu napdjeciho kabelu s ostrymi nebo horkymi predméty a udrzujte jej v bezpecné
vzdalenosti od otevieného ohné. Odpojujte zafizeni z elektrické zasuvky uchopenim a zatazenim
zastrcky, nikdy netahnéte za napéjeci kabel.

Zajistéte napajeci kabel, aby se predeslo jeho neimysinému odpojeni od elektrické zasuvky nebo za-
kopnuti o néj.

* Kontrolujte radné fungovani zafizeni za jeho provozu.
e Zabrante tomu, aby zafizeni pouzivaly osoby neplnoleté, télesné nebo mentalné postizené osoby,

osoby s omezenou schopnosti pochybu a osoby bez nélezitych zkusenosti a znalosti tykajicich se jeho
spravného pouzivani. Vyse uvedené osoby mohou pouzivat zafizeni pouze pod dozorem osoby odpo-
védné za bezpecnost.

Pokud zafizeni neni pouzivano nebo probiha-li jeho cisténi, vzdy je odpojte od zdroje napajeni vy-
tazenim zastrcky z elektrické zasuvky.

UPOZORNENI: Je-li zastréka napajeciho kabelu zapojena do elektrické zasuvky, zafizeni je ne-
ustale pod napétim.

Pred vytazenim zastrcky z elektrické zasuvky vypnéte zafizeni.

* Po instalaci se musi zafizeni nachazet na viditelném misté a musi k nému byt zajistén snadny pfistup.

Zajistéte snadny pfistup k zastr¢ce neodpojitelného napéjeciho kabelu.

2. PRAVIDLA BOZP

B‘ Pro prevenci popalenin a trazl zplsobenych elektrickym proudem je nutno dodrzovat nize uvedend bez-
pecnostm pravndla

* Personal pouzivajici zatizeni musi byt vyskolen ohlednejeho bezpecného pouzivani v souladu s infor-
macemi obsazenymi v tomto navodu k pouZziti a seznamen se zdkladnimi pravidly pro pouzivani elek-
trickych pristroji a bezpecnost na pracovisti. Uzivatelé musi absolvovat Uvodni Skoleni ve vyse uve-
deném rozsahu (pfed prvnim spusténim zafizeni danym pracovnikem) a také skoleni periodicka.
Zapnuté zarizeni nesmi byt ponechano bez dozoru, hrozi prehrati oleje. Odpojte zafizeni od zdroje
elektrického proudu, neni-li pouzivano nebo pred zahajenim udrzbovych praci.

Zarizeni nesmi byt zapnuto, doslo-li k poskozeni kteréhokoliv topného télesa a/nebo kontrolniho prvku.
Pred spusténim se ujistéte, Ze je zatizeni funkcni a Ze bylo pfipraveno k provozu v souladu s timto navo-
dem k pouZiti.

Ujistéte se, Ze napdjeci kabel nema kontakt s horkym povrchem zatizeni a neni vystaven riziku posko-
zeni.

Pfed naplnénim zafizeni se ujistéte, Ze je vypoustéci ventil uzavien (vypoustéci paka se nachazi v pozici
maximalné vlevo a bezpecnostni zamek je spustén dolli - obr. ¢. 1, pol. 4 - 9725500) obr 12 pol 11i 3 -
9725000, 9726000, 979250.

Hladina oleje v komofte fritézy se musi pohybovat mezi trovnémi,MIN”a,MAX" zobrazenymi na vnitini
strané komory.

Zarizeni nesmi byt polito vodou. Produkty s vysokym obsahem vody a pfilis velké mnozstvi vioZzenych
produktt maze zplsobit popéleniny.
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* Zahtivani oleje ma za nasledek uvoliiovani jeho vypard. V souvislosti s tim je nezbytné zajistit nalezité
vétrani v mistnostech, ve kterych je fritéza pouzivana.

* V blizkosti zafizeni nesmi byt umistény zadné horlavé predméty.

* Pfi chodu zafizeni dochazi k jeho zahfivéni. Je zapotiebi zachovat pozornost s ohledem na riziko po-
paleni pfi kontaktu jak s povrchem zafizeni, tak s olejem nachézejicim se v jeho komofe. Po vypnuti
zafizeni teplota postupné klesd. Pred prepravou nebo jakoukoliv Udrzbovou cinnosti se ujistéte, ze je
komora prazdna a teplota klesla na bezpe¢nou uroven.

* Pfed vypusténim oleje z komory se ujistéte, Ze bylo k vypoustécimu potrubi pfipojeno koleno (obr. 12,
pol. 2 4) v souladu s ndvodem, a Ze teplota vody klesla na bezpecnou uroven.

* Zafizeni nesmi byt ¢isténo pod tekouci vodou.

* Jakékoliv opravy zafizeni smi byt provadény pouze kvalifikovanym technickym personalem (technicky
servis).

* Zafizeni 9725500 je vybaveno odtokovym systémem znemoziujicim vyliti oleje mimo zatizeni.

* Nebezpedci pozaru - snizeni hladiny oleje pod minimalni oznaceni hladiny kapaliny muize vést k
vzniceni oleje.

3. TECHNICKE UDAJE O ZARIZENI
3.1. Popis predni ¢asti zafizeni: 9725000, 9726000, 979250 (strana 2 obr. 1a,b)

1 - Ridici panel, 2 - Bezpe¢nostni tlacitko (reset pfistroje), 3 - Péka pro ovladani vypoustéciho ventilu, 4 -
Vypoustéci potrubi, 5 - Regulacni knoflik, 6 - Zelena kontrolka (signalizuje napajeni pfistroje), 7 - Oranzova
kontrolka (signalizuje zapnuté ohfivani)

3.2. Popis predni ¢asti zafizeni 9725500 (str. 2 obr. 1)

1 - Oranzova kontrolka (signalizuje zapnuté ohfivéni), 2 - Zelena kontrolka (signalizuje napajeni pfistroje),
3 - Bezpecnostni tlacitko (reset pfistroje), 4 - Paka vypoustéciho potrubi, 5 - Pfepadova trubka, 6 - Nadoba
na pouzity olej, 7 - Ridici knoflik

Technické parametry zafizeni

Model 9725000 9726000 9725500 979250
Vnéjsi rozméry (mm) 400x700x250 | 800x700x250 | 400x700x850 | 400x700x850
Vykon (W) 9000 2x9000 1500 9000
Pocet komor 1 2 1 1
Maximalni napli oleje (l) 10 2x10 15 9
Maximalni jednorazovy poplatek (kg) 2 2 3 2
Doba potiebna pro dosazeni praco- 6

vni teploty (min.)

Vykon (kg/h) ~26 [ ~52 ~45 ~26
Rozméry fritovaciho kose (mm) 210x350x110 310x340x150 | 210x315x110
Napajeni 400V, 50Hz

Napéjeci kabel (mm2) 5x25 | 5x4 5x2.5 5x2.5

4. INSTALACE

Po rozbaleni zkontrolujte, zda na fritéze nejsou patrné znamky poskozeni. Fritéza nesmi byt zapojena, po-
kud doslo k jejimu poskozeni pfi prepravé!

Pfed prvnim spusténim zafizeni z néj odstrante ochrannou félii. Vnéjsi povrch pretiete utérkou navihcenou
v teplé vodé s odmastovacim pripravkem a poté vytiete dosucha. Nepouzivejte brusné prostredky, které
by mohly poskodit povrch. Pro myti pouzivejte vyhradné vlihkou utérku. Po umyti zafizeni ho nechte zcela
uschnout.

Fritézu 9725500, 979250 umistéte na stabilni a rovny povrch a nasledné ji vyrovnejte pomoci nastavitel-
nych nohou obr ¢. 3

Zatizeni umistéte na desce nebo na stabilnim a vyrovnaném podkladu (doporucuje se pouziti podkladd vy-
robenych spole¢nosti Stalgast Radom Sp. z.0.0.). V pfipadé potfeby Ize zafizeni dodate¢né vyrovnat pomoci
vyskové nastavitelnych nohou nachézejicich se pod jeho plastém (obr €. 3)

43




E-

Obrazek €. 3. Vyrovnavani zafizeni

Podmlnky pro pripojeni k elektrické siti:
e Zkontrolujte, zda napéti v elektrické siti odpovida napéti uvedenému
* na stitku s Udaji o zafizeni
* Pro pfipojeni zafizeni k elektrické siti pfipojte napajeci kabel ke svorkovnicové skfini umisténé na zadni
strané zarizeni. Napajeci kabel se zastr¢kou NENI soucésti baleni a je nutné ho dokoupit zvIast
* Zafizeni musi byt povinné piipojeno k zafizeni pro vyrovnéani potencialu pomoci ekvipotenciélniho sro-
ubu umisténého na zadni strané zafizeni. Oznaceného symbolem: @

* Na 979250 je ekvipotencidlniho Sroubu na zadni noze zafizeni.
Pro pfipojeni pristroje k zafizeni pro vyrovnavani potencialu:
* odsroubujte matici na Sroubu
* pripojte ekvipotencialni kabel
* pevné pfisroubujte matici zpét
 druhy konec ekvipotencialniho kabelu pfipojte k ekvipotencialni svorkovnici

w e %

Obrazek ¢. 4. Pfipojeni pFistroje k zaFizeni pro vyrovnavani potencialu.

Popis zadniho panelu zafizeni:
1. Svorkovnicova skfin
2. Ekvipotencialni sroub
Obrazek ¢. 5. Nahled na pfistroj 9725500 zezadu.

Popis zadniho panelu zafizeni:
1. Ekvipotencidlni Sroub
2. Svorkovnicova skfin
3. Stitek s Udaji o zafizeni

Obrazek ¢. 6. Nahled na p¥istroj 9750000 zezadu. Prvky modelu 9726000 jsou totozné.
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Napajeci kabel musi byt ohebny, odolny proti oleji, s uzemnovacim vodi¢em a polychloroprenovym
plastém - mudze byt pripraven vyrobcem k odebrani v jeho prostorach nebo ve specializovanych servisnich
provozovnach!

PE - ochranny vodic (zelenozluty)

N - nulovy vodi¢ (modry)
L1 L2 L3 L1, L2, L3 - fazové vodi¢ (ostatni barvy)
Obrazek ¢. 7. Pripojeni zafizeni k elektrické siti.
* Pripojeni zafizeni k elektrické siti mGze byt provedeno pouze osobou s pfislusnou kvalifikaci.
e Zatizeni musi byt zapojeno do ttifazové zasuvky s elektrickym napétim 400V 50Hz s vypinacem s pro-
udovym chranicem In=30 mA prostfednictvim zastr¢ky nebo pripojeno k napajeni piimo.

5. POUZITi ZARIZENi

Pied uvedenim zafizeni do provozu se ujistéte, Ze bylo spravné instalovano a ze jeho technicky stav
umoznuje bezpecné pouziti.

Ke smazeni pouzivejte pouze tekuty tuk, ktery po pouziti vylijte, nez se tuk ztuhne.

Priprava ke spusténi:
* uzaviete vypoustéci ventil (97255000 obr. ¢. 1, pol. 4) (9725000, 9726000, 979250 obr. ¢ 12 pol.1)
* pripojte zafizeni ke zdroji elektrické energie

5.1. Elektricka fritéza: 9725500

 Zafizeni musi byt provozovano kvalifikovanym personéalem.

e Zatizeni musi byt spravné pfipojeno ke zdroji elektrické energie. Pfed zahdjenim prace se ovladaci kno-
flik termostatu musi nachazet v poloze 0"

Sejméte viko a polozte podlozku na dno nadrze tak, aby pokryvala topna télesa

Naplnte nadrz cerstvym olejem nad Uroven topnych téles (maximalni objem néadrze ¢ini 15 litrQ)
Zafixujte ko$ v drzéku v pracovnim prostoru.

Otocenim ovladaciho knofliku termostatu nastavte teplotu (obr. ¢. 8, pol. 4) pohybem ve sméru ho-
dinovych rucicek a poté prikryjte pracovni prostor vikem na dobu, po kterou se zahfiva olej (rozsvi-
ceni oranzové kontrolky signalizuje zahajeni procesu ohfivani, zelena kontrolka signalizujici pfipojeni
zafizeni ke zdroji elektrického proudu sviti po celou dobu chodu zafizeni (obr. ¢. 8, pol. 1, 3)).

1. Oranzova kontrolka (signalizuje zapnuté
ohfivani)

2. Bezpecnostni tlacitko (reset pfistroje)

3. Zelend kontrolka (signalizuje napdjeni
pfistroje)

4. Pdka vypoustéciho potrubi

Obrazek ¢. 7 Ovladaci prvky zarizeni

Poté, co teplota oleje dosdhne nastavené hodnoty, termostat automaticky vypne napajeni. (Oranzova
kontrolka zhasne. Jakmile teplota oleje poklesne pod nastavenou hodnotu, termostat automaticky zap-
ne napdjeni. Kontrolka signalizujici chod zafizeni se opét rozsviti).

Opatrné vlozte potraviny do koSe. Pfi smazeni by cely pracovni prostor mél byt prikryt vikem (viko
usnadnuje zachovani cistoty a udrzeni stabilni teploty oleje. Pfi prikryvani nadrze s olejem se ujistéte,
ze je viko suché).

Dojde-li k prehfati topnych téles fritézy, bezpecnostni termostat se vypne. V takovém pfipadé pouzijte
po zchlazeni oleje tlacitko ,RESET” umisténé za zaslepkou (obr. ¢. 7, pol. 2).

sejméte viko a nasledné opatrné vytdhnéte kos s pripravenymi potravinami z pracovniho prostoru
zarizeni (kos Ize zafixovat v hornim drzéku pro odkapani nadmérného mnozstvi oleje z potravin).

_45.



CZ

Po

Po dokonceni celého procesu nastavte ovladaci knoflik termostatu do polohy,0” pohybem proti sméru
hodinovych rucicek a odpojte elektrické napijeni (zelend signaliza¢ni kontrolka zhasne).

ukonceni prace vyprazdnéte nadrze na olej a ocistéte topna télesa. Pfi provadéni této ¢innosti je nutno

zachovat zvysenou pozornost. Tuk nesmi byt horky. Horky tuk miize zpusobit riziko popaleni.

Proto je zapotiebi otevfit dvitka podkladu a ujistit se, Ze se nadrz na pouzity olej nachézi na svém misté
(obr. €. 1, pol. 6)

Po otevfeni ventilu (obr. ¢ 1, pol. 4) dojde k vyprazdnéni nddrze s topnymi télesy nachazejici se za dvirky
Vyckejte, dokud se veskery olej nebude nachazet mimo nadrz

Poté, co je nadrz s topnymi télesy vyprazdnéna, uzaviete ventil

Pro vycisténi topnych téles je zvednéte na Uroven (obr. €. 9, pol. 3), na niz dojde k aktivaci pojistky (obr.
¢. 9, pol. 1), ndsledné opatrné ocistéte topna télesa mokrou utérkou a osuste

1. zamek
2. drzdk
3. topné téleso
Obrazek ¢. 9 Topné téleso

Odblokujte topna télesa stisknutim zamku a nastavte topna télesa do predchozi polohy.
UPOZORNENI - zafizeni je vybaveno odtokem nadbytecného mnozstvi oleje, ktery se nachazi v desce
a zabranuje rozliti horkého oleje z hlavni nddrze mimo zafizeni. Nadbytecné mnozstvi oleje odtéka do
nadrze na pouzity olej (obr. €. 1, pol. 6) umisténé ve skfince.

UPOZORNENI! Zafizeni nesmi byt pfenaseno, pokud:

5.

je napajeci kabel zapojen do zasuvky,
je pracovni povrch horky,
se v komore nachazi jakykoliv obsah

2. Nastavitelna elektricka fritéza 9725000, 9726000, 979250:

Pred zapnutim by se mél regulacni knoflik (obr ¢. 10, pol. 3) nachazet v poloze,0"

Sejméte poklop a nasledné umistéte podlozku (obr. ¢. 11, pol. 5) tak, aby zakryval topné téleso (obr. ¢.
11, pol. 4)

Naplnite nadrz olejem tak, aby se jeho hladina nachéazela mezi urovnémi,MIN”a,MAX" vyzna¢enymi na
vnitini strané komory.

* Pripevnéte kode na spodni drzék topného télesa (obr. ¢. 11, pol. 2)
* UPOZORNENI!V pfipadé, Ze je komora prazdnd, nesmi byt zafizeni zapnuto.

Pro zapnuti zafizeni otocte knoflikem doprava a nastavte pozadovanou teplotu. Chod zafizeni signalizu-
je zelend kontrolka. Oranzova kontrolka se rozsviti, dochazi-li k ohfevu oleje v ohfivaci komofe, a zhasne,
jakmile je dosazeno pozadované teploty. Dojde-li k poklesu teploty oleje, napajeni topnych téles se
opét aktivuje do okamziku, nez dojde k dosazeni pozadované teploty nastavené pomoci regula¢niho
knofliku (obr. ¢. 10, pol. 3).

Opatrné umistéte potraviny do kose. Pfi smazeni se doporucuje pfikryt pracovni plochu poklopem, coz
usnadni zachovani Cistoty a udrzeni teploty oleje na spravné urovni. Pfed pouzitim poklopu se ujistéte,
ze je suchy.

Zafizeni je vybaveno pojistkou, kterd automaticky prerusi napéjeni v okamziku, kdy zaftizeni prekroci
bezpecnou nominalni provozni teplotu. Po odstranéni pfic¢iny nesrovnalosti a vystydnuti oleje stisknéte
bezpecnostni tlacitko pro pokracovani pouzivani zatizeni (obr. ¢. 10, pol. 1).

Po ukonceni smazeni dané vsazky potravin sejméte poklop a poté opatrné vyjméte z fritézy kos s ob-
sahem. Pro okapani nadbytecného oleje z vyrobkl pfipevnéte kos na nejvyssi pficku drzéku topného
télesa (obr. ¢. 11 pol. 2)

Pro vypnuti zafizeni nastavte knoflik (obr. ¢. 10, pol. 3) do polohy ,0” pohybem proti sméru hodinovych
rucicek (zelend kontrolka zhasne) a odpojte zafizeni od zdroje napajeni.
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1. Bezpecnostni tlacitko (reset zafizeni)
2. Signaliza¢ni kontrolky

3. Regula¢ni knoflik
Obrazek ¢. 10. Ridici prvky pfistroje

1. Zamek

2. Drzak

3. Rukojet

4, Topné téleso
5. Podlozka kose

Obrazek ¢. 11. Topné téleso a podlozka kose

Vypousténi komory:

Po ukonceni pouzivani vyprazdnéte ohfivaci komoru a ocistéte topna télesa. Pfi provadéni téchto cinnosti
je zapotiebi zachovat zvysenou pozornost. Dbejte na to, aby olej nebyl horky. Horky olej muze zpusobit
popaleni.

* Pripojte kovové koleno (obr. 12, pol. 2) k vypoustécimu otvoru (obr. 12, pol. 4) vyustkou smérem dolt a
pod vyustku umistéte nadrz na olej.

* Pro vypusténi ohfivaci komory zvednéte bezpecnostni zdmek (obr. €. 12, pol. 3) a nasledné stlacte vypo-
ustéci paku (obr. ¢. 10, pol. I) smérem doprava.

* Po vypusténi ohfivaci komory uzaviete vypoustéci ventil stlacenim paky (obr. ¢. 12, pol. I) a odpojte
koleno (obr. ¢. 12, pol. 2)

1. Vypoustéci paka

2. Koleno

3. Bezpecnostni zédmek pro zablokovéani vypoustéci
paky

4. Vypoustéci otvo

Obrazek €. 12. Prvky mechanismu pro vypousténi oleje

UPOZORNENI! Zatizeni nesmi byt prenaseno, pokud:
* je napdjeci kabel zapojen do zasuvky,
e je pracovni povrch horky,
 ohfrivaci komora neni zcela vyprazdnéna

6. UDRZBA
Pred zahdjenim jakychkoliv Udrzbovych praci musi byt zafizeni odpojeno od zdroje napéjeni.
Kazdodenni udrzba spociva ve vypusténi komory a jejim vycisténi spolecné s topnym télesem pomoci
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utérky navlhcené ve vodé s pripravkem na myti nddobi a nasledném vytreni dosucha suchou utérkou.
Jednou mési¢né zkontrolujte, zda:

* je pripojeni k elektrické siti provedeno spravné

* nedoslo k poskozeni napdjeciho kabelu

* vsechny komponenty zafizeni funguji spravné.
Jednou rocné je zapotiebi provést servis zafizeni za Ucelem zjisténi Urovné jeho opotiebeni a detekce
pfipadnych zévad jeho komponent a soucasti.

V pripadé zjisténi jakékoliv zavady je zapotiebi ozndmit tuto skute¢nost specializovanému technickému
servisu za Ucelem ziskani pomoci s jejim odstranénim.

Udrzba je provadéna jednou mési¢né, kazdoro&ni servis a opravy zafizeni smi provadét pouze kvalifikovany
technicky personal (technicky servis).

7. LIKVIDACE STARYCH SPOTREBICU

Informace pro uzivatele o pravidlech spravného nakladani s opotiebenymi elektrickymi a elektro-
nickymi pfistroji

* Odevzdejte stary spotiebic v obchodé, kde kupujete novy spotiebic. Kazdy obchod je povinen bez-
platné pfijmout staré spotrebice, pokud je v nich zakoupen novy spotrebic¢ stejného typu ve stejném
mnozstvi. Podminkou je preprava spotfebice do obchodu na vlastni ndklady.

* Odevzdejte stary spotiebic do sbérného zafizeni. Informace o nejblizsim takovém misté naleznete
na webovych strankach pfislusné obce, informacni tabuli obecniho tradu.

¢ Zanechte spotiebic v servisni provozovné. Nevyplaci-li se spotiebi¢ opravit nebo pokud to neni z
technickych divodi mozné, servis je povinen bezplatné prijmout dany spotebic.

* Odevzdejte stary spotiebic aniz byste vysli zdomu. Nemate-li ¢as nebo moznost pfepravit vas spo-
tiebi¢ do sbérného zafizeni, mlzete vyuzit sluzeb specializovanych spole¢nosti.

Pamatujte! Nevyhazujte pouzité vybaveni spole¢né s ostatnim odpadem. Hrozi za to vysoky finan¢ni

postih.

Symbol pieskrtnutého odpadkového kose, kterym je opatfen vyrobek, jeho baleni nebo
navod, znameng, ze vyrobek nesmi byt vkladan do standardnich odpadnich kontejnerd. Uzi-
vatel je povinen odevzdat opotiebéné zbozi do ur¢eného sbérného zafizeni za tcelem jeho
spravného zpracovani.

8. ZARUKA

Prodejce poskytuje zaruku na vyrobek.

Poskozeni v dGsledku vzniku vdpennych usazenin ve spotfebici neni predmétem zarucnich oprav.

Pfedmétem zaru¢ni vymény nejsou prvky jako Zarovky, gumové prvky, topnd télesa ponicena kotelnim

kamenem, Srouby ani prvky, u nichz dochazi k pfirozenému opotfebeni, napt. gumova tésnéni a veskeré

mechanicky poskozené prvky. Toto se vztahuje také na veskeré komponenty poskozené v disledku ne-
| spravného pouziti.

Ke ztraté zaruky dochézi automaticky po otevieni zaru¢ni peceti nebo po opravé vlastnimi prostredky
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Dakujeme Vam, za nakup nasho vyrobku. Pred prvym pouzitim sa prosim dékladne zozndmte s tymto navo-
dom na pouzitie.

Kopirovanie tohto ndvodu na pouzitie bez sthlasu vyrobcu je zakazané.

Fotografie a obrazky maju informacny charakter a moézu sa lidit od kiipeného zariadenia.

UPOZORNENIE! Navod na pouzitie uchovévajte na bezpe¢nom, pristupnom pre personél mieste. Vyrobca
si vyhradzuje pravo menit technické parametre zariadenia, a to bez predchadzajiceho ozndmenia.

1. BEZPECNOSTNE OPATRENIA
* Pozor! Ak zariadenie bolo poskodene pocas prepravy, nesmie sa zapinat!
¢ Nespravna obsluha a nespravne pouzivanie moze spdsobit vazne poskodenie zariadenia alebo zranenie
0s0b.
* Zariadenie moze byt pouzivané len na ucely, pre ktoré bolo navrhnuté.
Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost za skody sposobené nespravnou obsluhou a nespravnym po-
uzivanim zariadenia.
¢ Pocas pouzivania zabezpecte zariadenie a zastr¢ku napéjacieho kébla pred kontaktom s vodou alebo
ostatnymi tekutinami. V pripade, ze by ndhodou zariadenie vpadlo do vody alebo bolo zaliate vodou, je
ho nutné okamzite odpojit zo zasuvky a nasledne odovzdat zariadenie na kontrolu odbornikovi.
Nedodrzanie tohto navodu méze mat za nasledok ohrozenie zivota.
Nikdy sami neotvarajte kryt zariadenia.
Nevkladajte Ziadne predmety do otvorov v kryte zariadenia.
Nedotykajte sa zastrcky napajacieho kabla vihkymi rukami.
Pravidelne kontrolujte stav zastr¢ky napajacieho kabla. V pripade, Ze zistite poskodenie zastrcky alebo
napdjacieho kébla, odovzdajte na opravu v $pecializovanom servise.
* V pripade, Ze zariadenie padne na zem alebo inym sp6sobom podlahne poskodeniu, vzdy odovzdajte
na kontrolu a pripadnu opravu v Specializovanom servise.
Nikdy sami neopravujte zariadenie - méze to mat za nasledok ohrozenie Zivota.
* Vykonavanie modifikacii a oprav neopravnenymi osobami je zakazané.
¢ Chrante napéjaci kabel pred kontaktom s ostrymi alebo horicimi predmetmi a pred otvorenym ohriom.
Ak chcete odpojit zariadenie z elektrickej zasuvky, vzdy drzte zastr¢ku, nikdy netiahnite za napajaci
kébel.
¢ Zabezpecte napajaci kdbel, aby ho nikto ndhodou nevytiahol zo zasuvky alebo o neho nezakopol.
Kontrolujte fungovanie zariadenia pocas prace.
* Nedovolte, aby zariadenie pouzivali neplnoleté, fyzicky alebo psychicky postihnuté osoby a osoby po-
stihnuté z hladiska fyzickej schopnosti a taktiez osoby, ktoré nemaju prislusné skisenosti a vedomosti
tykajuce sa sprdvneho pouzivania zariadenia. Vyssie uvedené osoby mézu zariadenie pouzivat len pod
dozorom osoby zodpovednej za bezpecnost.
Ak zariadenie nie je v danej chvili pouzivane alebo je prave Cistené, vzdy ho odpojte od elektriky tak, ze
vytiahnete zastréku z elektrickej zasuvky.
UPOZORNENIE! Ak je zastrcka napajacieho kabla pripojena k elektrickej zasuvke, zariadenie je
stale pod napatim.
* Pred tym, ako vytiahnete zastrcku z elektrickej zasuvky, vypnite zariadenie.
* Zariadenie musi byt po instaldcii viditelné a lahko dostupné.
* Je nutné zabezpecit lahky pristup k zastr¢ke neodpojitelného napéjacieho kéabla.

2. PRAVIDLA BOZP

Za ucelom predchadzat popaleniu a zasahu elektrickym pridom je nutné dodrziavat nasledujuce bezpec-

nostne pokyny:

* Personal, ktory pouziva zariadenie musi byt vyskoleny v rozsahu bezpecnej obsluhy zariadenia v sulade

s informaciami obsiahnutymi v tomto navode, a taktiez by mal poznat zakladné pravidla pouzivania

elektrickych zariadeni a bezpec¢nostné opatrenia na pracovisku. Vo vyssie uvedenom rozsahu je potreb-

né vykonat pre obsluhujuci personél zékladné skolenia (pred prvym uvedenim zariadenia do prevadzky [¥2

danym pracovnikom) a pravidelné skolenia.

Nenechavajte zapnuté zariadenie bez dohladu kvéli moznosti prehriatia oleja. Ked zariadenie nie

je pouZzivané a pred zahajenim jeho Udrzby odpojte zariadenie.

Nie je povolené zapinat zariadenie, ak ktorykolvek z ohrievacich a/alebo kontrolnych prvkov bol posko-

deny. Pred uvedenym do prevadzky sa uistite, Ze zariadenie je funkéné a Ze bolo pripravené k praci v

sulade s tymto navodom.

Uistite sa, Ze napajaci kabel sa nedotyka horucich povrchov zariadenia, nenachddza sa v ohrievacej ko-

more g, Ci nie je vystaveny prepatiu.

Pred naplnenim zariadenia sa uistite, Ze vypustaci ventil je uzatvoreny Obr. 1 Pol. 4 - 9725500 (vypusta-

cia paka je odchylend maximalne vlavo a bezpe¢nostna blokada je dole - Obr. 12 Pol 1 a Pol. 3-9725000,

9726000, 979250)

Hladina oleja v ohrievacej komore sa musi nachadzat medzi ozna¢eniami,MIN”a,MAX" nakreslenymi na

vnutornej strane komory zariadenia.

* Nie je povolené zalievanie zariadenia vodou. Vyrobky s velkym obsahom vody a velké mnozstva
sucasne pripravovanych vyrobkov mézu spésobit popalenie.
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Zohrievanie oleja vedie k uvolfiovaniu jeho vyparov. V suvislosti s tym je nutné v miestnostiach, v
ktorych je pouzivana fritéza, pouzivat vhodnu ventilaciu.

V blizkosti zariadenia sa nesmu nachadzat Ziadne horlavé predmety.

Pocas prevadzky sa zariadenie ohrieva. Davajte pozor na nebezpecenstvo popalenia tak v pripade po-
vrchu zariadenia, ako aj s olejom v komore. Po vypnuti zariadenia teplota klesa pomaly. Pred transpor-
tom alebo akymikolvek pracami spojenymi s udrzbou sa uistite, nadoba je prazdna a teplota zariadenia
klesla na bezpecnu uroven.

Pred vypustenim oleja sa uistite, ze do vypustacieho kohutika bolo vloZzené kolienko (Obr. 12 Pol. 2 a Pol.
4) v sulade s ndvodom a teplota oleja klesla na bezpecnu urover.

Zariadenie sa nesmie umyvat pod tecticou vodou.

Akékolvek opravy zariadenia méze vykonavat vyhradne kvalifikovany technicky personal (technicky
servis).

Zariadenie 9725500 je vybavené prepadom, ktory zabrariuje tniku oleja zo zariadenia.
Nebezpecenstvo poziaru - znizenie hladiny oleja pod minimalnu hladinu kvapaliny oznacenie
moze viest k vznietenia oleja.

3. TECHNICKE UDAJE ZARIADENIA

3.1. Vybavenie prednej strany zariadenia 9725000, 9726000, 979250 (strana 2 Obr. 1a,b) :
1 - Ovladaci panel, 2 - Bezpecnostné tlacidlo (reStart zariadenia), 3 - Paka vypustacieho ventilu, 4 - Paka
vypustacieho ventilu, 5 - Ovladaci oto¢ny gombik, 6 - Zelena lampka (signalizuje napajanie zariadenia), 7 -
Oranzova lampka (signalizuje aktivny proces zohrievania)

3.2. Vybavenie prednej strany zariadeni 9725500 (strana 2 Obr. 1)

1-

Oranzova lampka (signalizuje aktivny proces zohrievania), 2 - Zelend lampka (signalizuje napéjanie za-

riadenia), 3 - Bezpec¢nostné tlacidlo (reset zariadenia), 4 - Paka odtokového ventilu, 5 - Odtokové potrubie,
6 - Nadrz na pouzity olej, 7 - Ovladaci gombik

Technické parametre zariadenia
Model 9725000 9726000 9725500 979250
Vonkajsie rozmery (mm) 400x700x250 | 800x700x250 | 400x700x850 | 400x700x850
Vykon (W) 9000 2x9000 1500 9000
Pocet komor 1 2 1 1
Maximalna hladina oleja (1) 10 2x10 15 9
Maximalny jednonaplatok (kg) 2 2 2
Cas ohrievania na pracovnu teplotu
(min.)
Efektivita (kg/h) ~26 ~52 ~45 ~26
Rozmery jedného kosika (mm) 210x350x110 310x340x150 | 210x315x110
Napajanie 400V, 50Hz
Napajaci kabel (mm?) 5x25 [5x4 5x2.5 5x2.5

4. INSTALACIA

Po rozbaleni sa uistite, ze zariadenie nema ziadne viditelné poskodenie. Ak bolo zariadenie poskodené
pocas prepravy, nesmiete ho zapinat!

Pred prvym pouzitim odstrante ochrannu féliu zo zariadenia. Vonkajsie povrchy umyte handrickou navl-
h¢enou teplou vodou s pridavkom odmastovaca, pouzivaného na umyvanie riadu. Nepouzivajte brdsne
prostriedky, ktoré moézu poskriabat povrch zariadenia. Na umyvanie pouzivajte iba vlhka handricku. Po
vycisteni zariadenia nechajte je Uplne vyschnut, potom zapnite.

Fritézu 9725500, 979250 umiestnite na rovhom, pevnom povrchu a nasledne ju vyrovnajte pomocou
nastavitelnych noh. (Obr. 3).

Zariadenie 9725000, 9726000 postavte na pulte alebo na stabilnom, vodorovhom podstavci (odporuca
sa pouzivanie podstavcov vyrabanych Stalgast Radom Sp. z 0.0.). V pripade potreby zariadenie je mozné
dodatoc¢né vyrovnat do vodorovnej polohy pomocou nastavitelnych noh, ktoré sa nachadzaju pod kry-
tom zariadenia (Obr. 3)
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Obrazok 3. Vyrovnanie zariadenia do vodorovnej polohy

Podmienky pripojenia k elektrickej sieti:

» Skontrolujte, ¢i napétie v elektrickej sieti zodpoveda napéatiu uvedenému v tabulke na stitku zariadenia

* Pre pripojenie zariadenia k elektrickej sieti pripojte napajaci kabel k pripojovacej krabice nachadzajucej
sa na zadnej stene zariadenia. Napajaci kabel s zastrckou NIE JE sucastou balenia a je nutné ho
prikupit.

* Zariadenie musi byt povinne pripojené k ekvipotencidlnemu vyrovnavaciemu systému pomocou ekvi-
potencidlnej skrutky nachadzajucej sa na zadnej stene zariadenia. T4 je oznacend nasledujicim symbo-
lom:

¢ Na 979250, ekvizotentna skrutka sa nachadza na zadnej nohe zariadenia.

Pre pripojenie zariadenia do instalacie na vyrovnavanie elektrickych potencialov je nutné:
* odkrutit maticu na skrutke
* zaviest kabel ekvipotencialu
e prikrutit a pritiahnut maticu
» druhy koniec ekvipotencidlneho kabla pripojit k vyrovnavacej liste.

Obrazok 4. Pripojenie zariadenia do instalacie na vyrovnavanie elektrickych potencialov.

Prvky zadného panelu zariadenia:
1. Svorkovnicova skrinka
2. Ekvipotenciédlna skrutka

Obrazok 5. Zobrazenie zadnej strany zariadenia 9725500.

Prvky zadného panelu zariadenia:
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1. Ekvipotencialna skrutka
2. Svorkovnicova skrinka
3. Informacny stitok
Obrazok 6. Pohlad na zadnu cast zariadenia 9750000 Zariadenie 9726000 je vybavené analogic-
kym sposobom.
Napajaci kdbel by mal byt ohybny, odolny voci olejom, s uzemnenim, s polychloroprenovym povlakom -
moze byt pripraveny vyrobcom a dostupny u neho alebo v Specialnych servisoch!

PE - ochranny vodic (zlto-zeleny)

| l | N - neutrdlny vodic (modry)

LZ L3 L1, L2, L3 - fazové vodice (zvysné farby)
Obrazok 7. Pripojenie zariadenia do elektrickej siete

* Pripojenie zariadenia do elektrickej sieti méze vykonat len osoba s elektrickym opravnenim.
e Zariadenie je potrebné pripojit do trojfazovej zasuvky s pridom 400 V 50 Hz, vybavenej vypinacom s
prudovym chrani¢om In=30mA pomocou zastrcky alebo priamo k elektrickej instaldcii.

5. OBSLUHA ZARIADENIA

Pred zapnutim zariadenia sa uistite, Ze je spravne nainstalované a jeho technicky stav umoziuje
jeho bezpecnu prevadzku.

Na vyprazanie pouzivajte len tekuty tuk, ktory po pouziti vylejte, kym sa tuk nezrazi.

Priprava na zapnutie:
 zatvorte vypustaci ventil (9725500 Obr. 1 Pol. 4)(9725000, 9726000, 979250 Obr. 12 Pol. 1)
* zapojte zariadenie do zdroja napajania

5.1. Elektricka fritéza 9725500:

» Zariadenie by mal obsluhovat iba kvalifikovany personal.

¢ Skontrolujte, ¢i zariadenie bolo spravne napojené do zdroja prudu. Pred spustenim zariadenia do
prevadzky by gombik termostatu mal byt nastaveny do polohy 0"

Odstrante veko a polozte zakladriu na dne nadrze tak, aby zakryla ohrievace.

Nadrz naplite ¢erstvym olejom nad uroven ohrievacov (max. objem nadrze je 15 litrov)

Umiestnite kosik na drziaku v prevadzkovom priestore.

Nastavte teplotu otocenim gombika termostatu (Obr. 8 Pol. 4) v smere hodinovych ruciciek a nasledne
prikryjete prevadzkovy priestor vekom po dobu zohrievania sa oleja (oranzova kontrolka sa rozsvieti a
bude signalizovat proces zohrievania sa oleja, zelena kontrolka sa svieti po celti dobu prace zariadenia
a signalizuje pripojenie jednotky k zdroju napajania (Obr. 8, Pol. 1, 3).

1. Oranzova lampka (signalizuje aktivny
proces zohrievania),

2. Bezpecnostné tlacidlo (reset zariadenia),

3. Zelend lampka (signalizuje napdjanie za-
riadenia),

4. Ovladaci gombik

Obrazok 7 Ovladacie prvky zariadenia
* Ak teplota oleja dosiahne nastavenu hodnotu, termostat automaticky vypne. (oranzové kontrolka zha-
sne. Ak teplota oleja klesne pod nastavenu hodnotu, termostat automaticky zapne napéjanie. Kontrolka
sa opat rozsvieti a tym bude signalizovat pracu zariadenia).
* Opatrne umiestnite potravinové vyrobky v kosiku, pocas vyprazania mali by ste zakryt prevadzkovy
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priestor vekom (veko ulfahcuje dodrziavanie Cistoty a teploty oleja. Ak zakryvate nadrz s olejom uistite
sa, Ze je veko suché).

* V pripade ak sa ohrievace fritézy prilis zohreju, zapne sa bezpecnostny termostat, v takom pripade po
vychladnuti oleja pouzite tlacidlo,,RESET” nachadzajlice sa za zéslepkou (Obr. 8 Pol. 2).

¢ Odstrante veko a nasledne opatrne vytiahnite kosik s pripravenym jedlom z pracovného priestoru zaria-
denia (mozete pripevnit kosik na hornom drziaku, aby prebytok oleja odkvapkal z jedla).

* A skoncite s vyprazanim, oto¢te gombik termostatu do polohy 0" proti smeru hodinovych ruciciek (ze-
lend kontrolka zhasne), nasledne odpojte z elektrickej siete.

Po dokonceni prace musite vyprazdnit nadrz na olej a vycistit ohrievace. Tieto ¢innosti by ste mali vy-
konavat zvlast opatrne. Nezabudnite, Ze tuk nesmie byt hortci. Hortici tuk méze sposobit popaleniny.
* Na tento ucel otvorte dvierka zakladne a uistite sa, Ze nddrz na pouzity olej je na svojom mieste (Obr.
1 Pol. 6)
¢ Vyprazdnenie nadrze s ohrieva¢mi nasleduje po otvoreni ventilu (Obr. 1 Pol. 4), ktory sa nachadza za
dvierkami.
* Trpezlivo pockajte, kym cely olej bude mimo nadrze
¢ Po ukonceni vyprazdnovania nadrze s ohrievaémi uzamknite ventil
* Ak chcete vycistit ohrievace, musite je zdvihnut na droven (Obr. 9 Pol. 3), na ktorej sa zapne blokdda
(Obr. 9, Pol. 1), nasledne jemne vycistite ohrievace vihkou handrickou, potom osuste

1. zdmok
2. drziak
3. ohrievac

Obrazok 9 Ohrievaé

¢ Odblokujte polohu ohrieva¢ov pomocou stlac¢enia zdmku a nastavte ohrievace do predoslej polohy.
* POZOR - zariadenie je vybavené odtokom, ktory zabraruje odtoku oleja zo zariadenia. Odtok je umiest-
neny v polici. Nadbytocny olej preteka do nadrze na odpadovy olej (Obr. 1 Pol. 6) umiestnenej v skrini.

UPOZORNENIE! Zariadenie sa nesmie prenasat, ked:
* napdjaci kabel je pripojeny do zasuvky,
* pracovna plocha nie je vychladend,
* v komore sa nachddza akykolvek obsah

5.2. Elektricka nastavitelna fritéza 9725000, 9726000, 979250:

* Pred zahajenim prace by oto¢ny gombik (Obr. 8 Pol. 3) mal sa nachadzat v polohe 0"

* Odstrante kryt a nasledne polozte podstavec (Obr. 9 Pol. 5) tak, aby prikryvala ohrievacie teleséa (Obr. 9
pol. 4)

* Nadrz naplnte olejom tak, aby sa jeho hladina nachadzala medzi oznaceniami,MIN”a,MAX" na vnutor-
nej strane komory.

* Namontujte kosiky na spodnom drziaku ohrievacieho telesa (Obr. 9 pol. 2)

* UPOZORNENIE! Nie je povolené zapinanie zariadenia, ked'je nddrz prazdna.

* Pre zapnutie zariadenia je potrebné otocit oto¢ny gombik doprava a nastavit potrebnu teplotu. Praca
zariadenia je signalizovanad pomocou zelenej kontrolky, oranzova kontrolka sa zapina, ked sa zohrieva
olej, ktory sa nachadza v ohrievacej komore, zhasina, ked je dosiahnutd nastavena teplota. Ked'teplota
oleja klesne, zariadenie opat zapne napéjanie ohrievacov do chvile, ked bude dosiahnuté teplota nasta-
vena na ovladacim oto¢nom gombiku (Obr. 8. Pol. 3).

* Opatrne vlozte potraviny do kosika. Pocas vyprazania sa odporutca zakryvanie pracovnej oblasti vekom,
¢o umozni udrZanie Cistoty a teploty oleja. Najskor sa uistite, Ze veko je suché.

* Zariadenie je vybavené zabezpecenim, ktoré automaticky odpoji napajanie v pripade, Ze zisti, Ze zaria-
denie prekrocilo menovitu prevadzkovu teplotu. Po odstraneni priciny poruchy a vychladnuti oleja, pre
pokracovanie v praci so zariadenim, je potrebné stlacit bezpecnostné tlacidlo (Obr. 8 pol. 1).

* Po dokonceni procesu vyprazania danej varky potravin je nutné odstranit veko a nasledne opatrne vy-
tiahnut z pracovného priestoru kosik spolu s obsahom. Aby potraviny odtiekli z prebytku oleja je mozné
povesit kosik za hornej priecke drziaka ohrievaca (Obr. 9 pol. 2),

* Za ucelom vypnut ohrievac je potrebné nastavit oto¢ny gombik (Obr. 8 Pol. 3) do polohy ,0” oto¢enim
proti smeru hodinovych ruciciek (zelena signaliza¢na kontrolka sa vypne) a odpojit elektrické napdjanie.
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1. Bezpecnostné tlacidlo (restart zariadenia)

2. Signaliza¢né lampky

3. Ovladaci oto¢ny gombik
Obrazok 10. Ovladacie prvky zariadenia

1. Zadmok

2. Drziak

3. Rukovat

4. Ohrievacie teleso

5. Podstavec kosika

Obrazok 9. Ohrievacie teleso spolu s podstavcom pre kosik

Vyprazdinovanie komory:

Po ukonceni prace je nutné vyprazdnit ohrievaciu komoru a vycistit ohrievacie telesa. Tieto ¢innosti je nut-
né vykonavat so Specidlnou opatrnostou. Pamatajte si, aby olej nie bol hortci - ten méze sposobit riziko
popalenia.

* Vkrutte kovové kolienko (Obr. 12 pol. 2) do vypustacieho kohutika (Obr. 12 pol. 4) odtokom dole, pod
odtok postavte nddobu na olej.

* Pre vyprazdnenie ohrievacej komory zdvihnite bezpecnostnu blokadu (Obr. 12 pol. 3) a nasledne pre-
sunte paku pre vypustenie oleja (Obr. 12 pol. 1) doprava.

* Po dokonceni vypustania oleja uzatvorte vypustaci ventil tak, ze presunete paku (Obr. 12 pol. 1.) dolava
a odkrutte kolienko (Obr. 12 pol. 2).

1. Péaka pre vypustanie oleja
2. Kolienko

3. Blokada zabezpecujuca paku pre vypustanie oleja

4. Vypustaci kohuti
Obrazok 10. Prvky mechanizmu na vypustanie oleja
UPOZORNENIE! Zariadenie sa nesmie prenasat, ked:
* napdjaci kabel je pripojeny do zasuvky,
* pracovna plocha nie je vychladenad,
* v komore sa nachadza akykolvek obsah

6. UDRZBA
Pred zahajenim akychkolvek ¢innosti tdrzby je nutné odpojit zariadenie od zdroja napéjania.
Kazdodenna udrzba spociva vo vyprazdneni nddoby a jej ohrievacich telies a umyti ich pomocou handry
navlhcenej vodou s prostriedkom na umyvanie riadov a naslednom utrieti suchou handrou.
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Raz v mesiaci je nutné skontrolovat, ¢i:
¢ su elektrické pripojenia vykonané spravne
* nie je napéjaci kdbel poskodeny
* vsetky prvky zariadenia funguju spravne.
Raz rocne je nutné servisovat zariadenie za Ucelom kontroly opotrebovania a zistenia pripadnych portch
komponentov a Casti.
V pripade zistenia akejkolvek poruchy je nutné ju nahlasit Specializovanému technickému servisu za uce-
lom jej odstranenia.
Pravidelna mesac¢nd udrzba, kazdorocny servis a opravy zariadenia moze vykonavat vyhradne kvalifikovany
technicky personal (technicky servis).

7. ODSTRANOVANIE POUZITYCH ZARIADENI

Informaécie pre uzivatelov o spravnych zasadach nakladania s odpadom z elektrickych a elektronic-
kych zariadeni
* Odovzdajte staré zariadenie v obchode, v ktorom kupujete nové zariadenie. Kazdy obchod ma
povinnost bezplatného prevzatia starého zariadenia, ak v nom kupujeme nové zariadenie toho istého
typu a v tom istom mnozstve. Podmienkou je dodanie zariadenia do obchodu na svoje naklady.
* Odneste opotrebované zariadenie d o zbernych surovin. Informéacie o najblizSom mieste najdete na
internetovej stranke alebo nastenke obecného uradu.
¢ Zariadenie odovzdajte do servisu. Ak sa oprava zariadenia neoplaca alebo nie je mozna z technickych
dovodoy, servis je povinny bezplatne prijat toto zariadenie.
* Opotrebované zariadenie odovzdajte bez toho, aby ste vysli zdomu. Ak neméte cas alebo moz-
nosti prepravy svojho zariadenia do zbernych surovin, mozete vyuzit sluzbu Specializovanych firiem.
Nezabudajte! Nevyhadzujte opotrebované zariadenie spolu s inymi odpadmi. Hrozia Vam za to vy-
soké peiazné pokuty.

Symbol preciarknutého smetného kosa na vyrobku, jeho baleni alebo navode znameng, ze
vyrobok nesmie byt vyhodeny do beznych odpadov. Povinnostou uzivatela je odovzdanie
opotrebovaného zariadenia na ur¢ené zberné miesto pre jeho spravne zhodnotenie.

8. ZARUKA

Predévajuci zodpovedd v ramci zaruky.

Skody spésobené usadzovanim vépnika v zariadeni nepodliehaju zaru¢nym opravam.

Zéruka na vymenu casti sa nevztahuje na: Ziarovky, gumové elementy, vykurovacie telesa znicené ka-
menom, skrutky a elementy podliehajuce prirodzenému opotrebeniu, napr.: gumové tesnenie a vietky typy
mechanického poskodenia. Taktiez vietky poskodené suciastky v désledku nespravneho pouzivania.

K strate zaruky dojde automaticky v dosledku odstranenia zaru¢nej pecate alebo samostatnej opravy za-
riadenia.
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